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Предисловие

Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС) представляет собой региональное объединение национальных органов по стандартизации государств, входящих в Содружество Независимых Государств. В  дальнейшем возможно вступление в ЕАСС национальных органов по стандартизации других государств.

Цели, основные принципы и основной порядок проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены ГОСТ 1.0–92 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2–2009 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, применения, обновления и отмены»

Сведения о стандарте
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2 ВНЕСЕН Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии 
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МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ СТАНДАРТ 

РЫБЫ ЛОСОСЕВЫЕ ТИХООКЕАНСКИЕ СОЛЕНЫЕ
Технические условия
Fish salmon Pacific salted. 
Specifications
    _________________________________________________________________

                                                                                     Дата введения -

1 Область применения

Настоящий стандарт распространяется на соленую рыбу следующих родов: гольцы (Salvelinus) и лососи тихоокеанские (Oncorhynchus) и (Parasalmo), предназначенную для пищевых целей.

Видовой состав рыб приведен в приложении А.

2 Нормативные ссылки 
В настоящем стандарте использованы ссылки на следующие межгосударственные стандарты:  

ГОСТ 8.579-2002 Государственная система обеспечения единства измерений. Требования к количеству фасованных товаров в упаковках любого вида при их производстве, расфасовке, продаже и импорте      

ГОСТ 166-89 (ИСО 3599-76) Штангенциркули. Технические условия
ГОСТ 427-75 Линейки измерительные металлические. Технические условия
ГОСТ 814-96 Рыба охлажденная. Технические условия

ГОСТ 1368-2003 Рыба. Длина и масса

ГОСТ 2874-82 Вода питьевая. Гигиенические требования и контроль за качеством

ГОСТ 5717.1-2014 Тара стеклянная для консервированной пищевой продукции. Общие технические условия
ГОСТ 5717.2-2003 Банки стеклянные для консервов. Основные параметры и размеры

ГОСТ ISO 7218-2011 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям
ГОСТ 7630-96 Рыба, морские млекопитающие, морские беспозвоночные, водоросли и продукты их переработки. Маркировка и упаковка
ГОСТ 7631-2008 Рыба, нерыбные объекты и продукция из них. Методы определения органолептических и физических показателей

ГОСТ 7636-85 Рыба, морские млекопитающие, морские беспозвоночные и продукты их переработки. Методы анализа

ГОСТ 10444.15-94 Продукты пищевые. Методы определения количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов

ГОСТ 11771-93 Консервы и пресервы из рыбы и морепродуктов. Упаковка и маркировка


ГОСТ 12302-2013 Пакеты из полимерных пленок и комбинированных материалов. Общие технические условия

ГОСТ 13516-86 Ящики из гофрированного картона для консервов, пресервов и пищевых жидкостей. Технические условия

ГОСТ 13830-97 Соль поваренная пищевая. Общие технические условия

ГОСТ 14192-96 Маркировка грузов

ГОСТ 15846-2002 Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение

ГОСТ 23285-78 Пакеты транспортные для пищевых продуктов и стеклянной тары. Технические условия

ГОСТ 24597-81 Пакеты тарно-штучных грузов. Основные параметры и размеры

ГОСТ 25951-83 Пленка полиэтиленовая термоусадочная. Технические условия

ГОСТ 26663-85 Пакеты транспортные. Формирование с применением средств пакетирования. Общие технические требования 

ГОСТ 26669-85 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов

ГОСТ 26670-91 Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов

ГОСТ 26927-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения ртути

ГОСТ 26929-94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения содержания токсичных элементов

ГОСТ 26930-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка

ГОСТ 26932-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца

ГОСТ 26933-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия

ГОСТ ISO 29185–2014 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Методы выявления и подсчета сульфитредуцирующих бактерий, растущих в анаэробных условиях  
ГОСТ 30178-96 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных элементов

ГОСТ 30538-97 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом

ГОСТ 31339-2006 Рыба, нерыбные объекты и продукции из них. Правила приемки и методы отбора проб

ГОСТ 31628–2012 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно–вольтамперометрический метод определения массовой концентрации мышьяка

ГОСТ 31659–2012 (ISO 6579:2002) Продукты пищевые. Метод выявления бактерий рода Salmonella

     ГОСТ 31746–2012 (ISO 6888–1:1999, ISO 6888–2:1999, ISO 6888–3:2003) Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества  коагулазоположительных стафилококков и Staphylococcus aureus

     ГОСТ 31747–2012 (ISO 4831:2006, ISO 4832:2006) Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бактерий)

ГОСТ 31789-2012 Рыба, морские беспозвоночные и продукты их переработки. Количественное определение содержания биогенных аминов методом высокоэффективной жидкостной хроматографии

ГОСТ 31792–2012 Рыба, морские млекопитающие, морские беспозвоночные и продукты их переработки. Определение содержания диоксинов и диоксиноподобных полихлорированных бифенилов хромато–масс–спектральным методом

ГОСТ 31795-2012 Рыба, морепродукты и продукция из них. Метод определения массовой доли белка, жира, воды, фосфора, кальция и золы спектроскопией в ближней инфракрасной области 

ГОСТ 31904–2012 Продукты пищевые и вкусовые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний

ГОСТ 31983–2012
Продукты пищевые, корма, продовольственное сырье. Методы определения содержания полихлорированных бифенилов

ГОСТ 32031–2012 Продукты пищевые. Методы выявления бактерий Listeria monocytogenes
ГОСТ 32130–2013 Банки стеклянные для пищевых продуктов рыбной промышленности. Технические условия
ГОСТ 32161–2013
Продукты пищевые. Метод определения содержания цезия Cs-137

ГОСТ 32163–2013
Продукты пищевые. Метод определения содержания стронция Sr-90

ГОСТ 32164–2013 Продукты пищевые. Метод отбора проб для определения содержания стронция Sr 90 и цезия Cs 137

ГОСТ 32366–2013 Рыба мороженая. Технические условия

П р и м е ч а н и е – При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссылочных стандартов на территории государства по соответствующему указателю стандартов, составленному по состоянию на 1 января текущего года, и по соответствующим информационным указателям, опубликованным в текущем году. Если ссылочный стандарт заменен (изменен), то при пользовании настоящим стандартом следует руководствоваться замененным (измененным) стандартом. Если ссылочный стандарт отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.

3 Термины и определения
В настоящем стандарте применены следующие термины с соответствующими определениями:

3.1 рыбы лососевые тихоокеанские соленые (Fish salmon Pacific salted): Пищевая продукция из тихоокеанских лососевых видов рыб и гольцов, обработанных поваренной или морской солью, готовая к употреблению.
4 Основные параметры и размеры
Масса кеты и чавычи должна соответствовать требованиям ГОСТ 1368. 

Остальные рыбы лососевые тихоокеанские соленые по длине и массе не подразделяют.

5 Технические требования
5.1 Рыбы лососевые тихоокеанские соленые должны соответствовать требованиям  настоящего стандарта и быть изготовлены по технологическим инструкциям с соблюдением требований технических регламентов или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.   
5.2 Характеристики

5.2.1 Рыба должна быть посолена, уложена в  упаковку с добавлением или без добавления натурального тузлука или солевого раствора  и укупорена. 
5.2.2 По видам разделки рыбы лососевые тихоокеанские соленые подразделяют в соответствии с 5.2.2.1 – 5.2.2.11.

5.2.2.1 Неразделанная - рыба в целом виде.

В неразделанном виде могут быть изготовлены гольцы длиной 25 см и менее;
5.2.2.2 Потрошёная – рыба, разрезанная по брюшку между грудными плавниками от анального отверстия до калтычка, не перерезая его; внутренности, икра или молоки удалены; сгустки крови и почки зачищены. Могут быть удалены жабры; разрезан калтычок; разрезано брюшко далее анального отверстия не более 5 см; незначительные повреждения пленки, покрывающей внутрибрюшную полость; асимметричное перерезание калтычка и нижней челюсти; в хвостовой части со стороны брюшной полости вдоль позвоночника укол - "карман" без повреждения кожи и реберных костей; у кеты и чавычи массой более 10 кг - до восьми тонких уколов; у чавычи массой более 15 кг - до 12 тонких уколов.

5.2.2.3 Потрошёная обезглавленная – рыба, разделанная на потрошеную с удалением головы. Могут быть: разрезан калтычок; разрезано брюшко далее анального отверстия не более 5 см; частичное удаление брюшной части вместе с грудными плавниками; незначительные повреждения пленки, покрывающей внутри брюшную полость; в хвостовой части со стороны брюшной полости вдоль позвоночника укол - "карман" без повреждения кожи и реберных костей; у кеты и чавычи массой более 10 кг - до восьми тонких уколов; у чавычи массой более 15 кг - до 12 тонких уколов. 
5.2.2.4 Потрошёная сёмужной резки – рыба, разрезанная по брюшку двумя продольными разрезами: первый - от анального отверстия до брюшных плавников, второй - отступив от брюшных плавников до калтычка, который не перерезают. Жабры, внутренности, икра или молоки удалены, сгустки крови и почки зачищены. Могут быть оставлены жабры; разрезан калтычок; разрезано брюшко далее анального отверстия не более 5 см; незначительные повреждения пленки, покрывающей внутри брюшную полость; в хвостовой части со стороны брюшной полости вдоль позвоночника укол - "карман" без повреждения кожи и реберных костей; у кеты и чавычи массой более 10 кг - до восьми тонких уколов; у чавычи массой более 15 кг - до 12 тонких уколов.
Рыб лососевых тихоокеанских соленых потрошёных семужной резки изготавливают из чавычи или крупной кеты.
5.2.2.5 Кусок –  потрошёная обезглавленная рыба, у которой удалены плечевые кости и хвостовой плавник, разрезанная на поперечные части.

5.2.2.6 Филе с кожей или без кожи - рыба, у которой удалены чешуя, голова, внутренности, плавники, позвоночная кость, плечевые и реберные кости, разрезанная по спине вдоль позвоночника на две продольные половины; сгустки крови и почки зачищены. 
5.2.2.7 Филе-кусок с кожей или без кожи – филе с кожей или без кожи, разрезанное на поперечные части.
5.2.2.8 Теша - брюшная часть рыбы, которая отделена от неё срезом от приголовка до анального плавника, сгустки крови и плёнки зачищены. Теша может быть разрезана на две продольные половины.

5.2.2.9 Кусочки с позвоночной костью или без нее – потрошеная обезглавленная рыба, у которой удалены плавники, чешуя, разрезанная на поперечные кусочки толщиной не более 1,5 см. У кусочков без позвоночной кости позвоночная кость удалена.
5.2.2.10 Ломтики – филе без кожи, нарезанное поперек на части, толщиной не более 1,0 см.
5.2.2.11 Другие виды разделки рыб лососевых тихоокеанских – в соответствии с договором (контрактом) на поставку. 

5.2.2.12 Из кусочков теши, ломтиков из прихвостовой части, ломтиков нестандартных размеров, реберных костей с прирезями мяса, плавников с прирезями мяса, приголовной части с прирезями мяса одного вида рыбы, полученных при разделке рыб лососевых тихоокеанских соленых, возможно изготовление наборов.
5.2.3 Рыбы лососевые тихоокеанские соленые в потребительской упаковке могут быть заморожены сухим искусственным способом.

Температура в толще замороженной соленой рыбы должна быть не выше минус 18 ºС.  

5.2.4 Рыбы лососевые тихоокеанские соленые по качеству подразделяют на первый и второй сорт. 
Филе, кусок, филе-кусок, кусочки, ломтики и наборы по сортам не подразделяют.
Направляют на изготовление филе, куска, филе-куска, кусочков, ломтиков и наборов соленые рыбы лососевые тихоокеанские не ниже первого сорта.

5.2.5 По органолептическим, физическим и химическим показателям рыбы лососевые тихоокеанские соленые должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 1.

Т а б л и ц а 1

	Наименование
 показателя
	Характеристика и норма для сорта

	
	первого
	второго

	Внешний вид
	Поверхность рыбы чистая, по цвету свойственная данному виду рыбы.
Сбитость чешуи не нормируется
Горбуша и кета могут быть с поперечными и продольными полосами и пятнами: слабыми розоватыми и темно-серыми


	
	У горбуши и кеты верхняя челюсть длиннее нижней, слегка загнута
	желтовато-розовыми, буровато-розовыми, коричневато-серыми, бледно-зелеными.
У горбуши и кеты верхняя челюсть загнута, нижняя вытянута



	
	Отношение длины челюсти к длине тушки, не более,
у горбуши



	
	0,13
	0,17

	
	у кеты

	
	0,14
	0,17

	
	Высота зубов, см, не более,

	
	у горбуши

	
	0,4
	0,6

	
	у кеты

	
	0,6
	1,1

	
	Допускаются:
увеличение высоты спинки у самцов горбуши (зачатки будущего горба);

следы от объячеивания при отсутствии повреждений мяса; незначительные наружные повреждения не более чем у 5% рыб (по счету) в единице транспортной упаковки

	
	
	небольшие наружные повреждения, ранения и легкое пожелтение брюшной полости и разреза брюшка, не проникающее в мясо


Продолжение таблицы 1

	Наименование

 показателя
	Характеристика и норма для сорта

	
	первого
	второго

	Разделка
	В соответствии с п.5.2.2.1 – 5.2.2.11

	
	Могут быть:


	
	Отклонения линии разреза от середины брюшка, см, не более

	
	1


	2



	
	   незначительные отклонения от правильной разделки не более чем у 10% рыб (по счету) в единице транспортной упаковки
	   незначительные отклонения от правильной разделки

	   Консистенция рыбы:

	

	   малосоленой,

   слабосоленой
   среднесоленой
	Нежная, сочная.
Может быть:

ослабевшая,

слегка мажущаяся у чавычи


	
	Сочная, плотная.

Может быть:

слегка мажущаяся у чавычи

	
	
	ослабевшая

	   крепкосоленой
	Плотная

	
	
	   Может быть жёсткая или ослабевшая

	Цвет мяса рыбы:
	   Свойственный данному виду рыбы от светло-розового до красно-оранжевого.

	
	
	   Может быть:
   желтоватый оттенок, темные пятна от кровоподтеков

	   Вкус и запах
	   Свойственный созревшей соленой рыбе данного вида, без посторонних привкуса и запаха.

	Наличие посторонних примесей в потребительской таре
	   Не допускается


Окончание таблицы 1

	Наименование

 показателя
	Характеристика и норма для сорта

	
	первого
	второго

	   Массовая доля поваренной соли, %, для рыбы:
	

	   малосоленой
	От 3 до 5 включ.

	   слабосоленой
	Св. 5 до 9 включ.

	   среднесоленой
	Св. 9 до 12 включ.

	   крепкосоленой*
	Св. 12


* Продукция может быть изготовлена по заказам потребителей.
5.2.6 По показателям безопасности рыбы лососевые тихоокеанские соленые должны соответствовать требованиям [1], технических регламентов  или  нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.   
5.3 Требования к сырью и материалам 

5.3.1 Сырье и материалы, используемые для изготовления рыб лососевых тихоокеанских соленых, не ниже первого сорта (при наличии сортов) и соответствуют:
- рыба-сырец (свежая) – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- рыба охлажденная – ГОСТ 814 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- рыба охлажденная полуфабрикат - нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- рыба мороженая – ГОСТ  32366 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- соль поваренная пищевая - ГОСТ 13830 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

-  соль морская пищевая - нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- вода питьевая – ГОСТ 2874 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт; 

- лед водный искусственный - нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт. 

Для изготовления кусков, филе, филе-кусков, кусочков, теши, ломтиков и наборов может быть использована рыба с механическими повреждениями, по остальным показателям соответствующая требованиям первого сорта при условии удаления поврежденных частей.
5.3.2 При изготовлении малосоленой продукции используют только мороженые рыбы лососевые тихоокеанские.
5.3.3 Сырье и материалы, в том числе импортируемые, используемые для изготовления рыб лососевых тихоокеанских соленых, по показателям безопасности должны соответствовать  требованиям [1], технических регламентов или нормативных  правовых актов, действующих  на территории государства, принявшего стандарт.
5.4 Маркировка 
5.4.1 Рыбы лососевые тихоокеанские соленые в потребительской упаковке маркируют по ГОСТ 7630, продукцию, фасованную в банки – по ГОСТ 11771 с указанием срока годности. 

Маркировка должна содержать один температурный режим хранения и один срок годности.
На потребительской упаковке с продукцией дополнительно указывают:

- надпись: "Замороженная"  и «Перед употреблением разморозить при температуре не выше   8 ºС» - для замороженной продукции;

- перечень (наименования) составных частей – для наборов из рыб лососевых тихоокеанских соленых;
- надпись «Упаковано в модифицированной газовой среде» - для продукции, упакованной в газовой среде, отличающейся по составу от атмосферного воздуха, при этом должен быть указан состав газовой среды.

5.4.2 Транспортная маркировка - по ГОСТ 7630, ГОСТ 14192.

На транспортную упаковку с замороженной продукцией наносят надпись: «Замороженная».

5.4.3 Маркировка потребительской и транспортной упаковки с продукцией должна соответствовать требованиям [2], технических регламентов или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.   

5.5 Упаковка 
5.5.1 Рыбы лососевые тихоокеанские соленые упаковывают по ГОСТ 7630, ГОСТ 11771:

- в бочки полимерные многооборотные по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт. Рекомендуемая вместимость бочек – не более 100 дм3;

- контейнеры из полимерных материалов по нормативным  документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт. Рекомендуемая вместимость  контейнеров – не более 20 дм3;
- банки из полимерных материалов по нормативным  документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт; 
- банки стеклянные по ГОСТ 5717.1, ГОСТ 5717.2,  ГОСТ 32130;
- пакеты из полимерных пленочных материалов по ГОСТ 12302  с применением  подложек по нормативным документам или без подложек;

- пленку полиэтиленовую термоусадочную по ГОСТ 25951 с применением подложек или без подложек;
- лотки из полимерных материалов с последующим упаковыванием в полимерную пленку по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.

5.5.2 Ломтики укладывают в потребительскую упаковку плотными рядами; возможно винтовое укладывание ломтиков в банки.

5.5.3 Бочки и контейнеры с продукцией должны быть залиты натуральным тузлуком  или солевым раствором и плотно укупорены. 

Банки с продукцией должны быть плотно закрыты металлическими крышками по нормативным документам; пакеты термосварены под вакуумом или без вакуума или с использованием модифицированной газовой среды или скреплены зажимами.

5.5.4 Упаковывание продукции в пакеты из полимерных пленочных материалов проводят в соответствии с требованиями, действующими на территории государства, принявшего стандарт.

В пакетах с соленой рыбой, уложенной поштучно или куском,  возможно наличие незначительного количества тузлука.

5.5.5 Рыбы лососевые тихоокеанские соленые в потребительской упаковке должны быть уложены в ящики из гофрированного картона по ГОСТ 13516 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт. 

5.5.6  При реализации в местах изготовления возможно упаковывание продукции, в том числе в потребительской упаковке, в полимерные многооборотные ящики по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт. Ящики с продукцией должны быть закрыты крышками.
5.5.7 Предел допускаемых отрицательных отклонений содержимого нетто упаковочной единицы от номинального количества – согласно требованиям ГОСТ 8.579.

Предел допускаемых положительных  отклонений содержимого нетто упаковочной единицы от номинального количества, %:
3,0 – для продукции массой нетто до 0,5 кг включ;

1,0 –   »          »              »            »    св. 0, 5 кг.

5.5.8 В каждой упаковочной единице должны быть рыбы лососевые тихоокеанские соленые одного названия, одного сорта, одного вида разделки (кроме наборов), одной степени солености, одного способа упаковывания (под вакуумом или без вакуума, или в модифицированной газовой среде), одного вида потребительской упаковки и одной даты изготовления.

5.5.9 Допускается использовать другие виды упаковки и упаковочных материалов, в том числе импортируемые или изготовленные из импортных материалов, разрешенные к применению для контакта с пищевой продукцией и соответствующие требованиям [3] или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт  и обеспечивающие сохранность и качество продукции при транспортировании и хранении. 

5.5.10 Упаковка и упаковочные материалы, используемые для упаковывания должны быть чистыми, сухими, без постороннего запаха и изготовлены из материалов, разрешенных к применению для контакта с пищевой продукцией и соответствующих требованиям [3] или нормативных правовых актов, действующих на территории государства,  принявшего стандарт.
6 Правила приемки
6.1 Правила приемки – по ГОСТ 31339.

6.2 Контроль органолептических показателей, температуры замороженной продукции, наличия посторонних примесей (в потребительской упаковке), массы нетто, правильности упаковывания и маркирования проводят в каждой партии продукции.

6.3 Периодичность микробиологического контроля рыб лососевых тихоокеанских соленых устанавливает изготовитель в программе производственного контроля с учетом [5] или нормативных правовых актов, действующих на территории государства,  принявшего стандарт.

6.4 Порядок и периодичность контроля показателей безопасности (содержание  токсичных элементов, гистамина, полихлорированных бифенилов, нитрозаминов, радионуклидов, пестицидов, паразитологических показателей) массовой доли поваренной соли, устанавливает изготовитель в программе производственного контроля.
          Контроль содержания диоксинов проводят в случае обоснованного предположения о возможном их наличии в рыбном сырье.

6.5 Контроль высоты зубов и отношения длины челюсти к длине тушки проводят при разногласиях в оценке качества.
7 Методы контроля

7.1 Методы отбора проб – по ГОСТ 31339, ГОСТ 31904, ГОСТ 32164 и [4].

Подготовка проб для определения:

- органолептических, физических и химических  показателей – по ГОСТ 7631,    ГОСТ 7636;

- токсичных элементов – по ГОСТ 26929; 

- микробиологических показателей – по ГОСТ 26669 и [4];

- паразитологических показателей – по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.

Культивирование микроорганизмов – по ГОСТ 26670; приготовление растворов реактивов, красок, индикаторов и питательных сред для микробиологических анализов – по ГОСТ ISO 7218 и [4].

7.2 Методы контроля:

- органолептических, физических и химических показателей – по ГОСТ 7631, ГОСТ 7636, ГОСТ 31339, ГОСТ 31795;

- токсичных элементов – по ГОСТ 26927, ГОСТ 26930, ГОСТ 26932, ГОСТ 26933, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 31628;

 - микробиологических показателей – по ГОСТ 10444.15, ГОСТ ISO 29185, ГОСТ 31659, ГОСТ 31746; ГОСТ 31747, ГОСТ 32031 и [4];

- диоксинов – по ГОСТ 31792;

- полихлорированных бифенилов – по ГОСТ 31983;

- гистамина -  по ГОСТ 31789;

- радионуклидов – по ГОСТ 32161, ГОСТ 32163.
7.3 Содержание пестицидов, нитрозаминов, а также паразитологические показатели определяют по методам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.

7.4 Высоту зубов определяют в сантиметрах штангенциркулем по ГОСТ 166 измерением их наибольшей высоты от основания до вершины зуба с погрешностью не более 1 мм.

Возможны другие средства измерения с аналогичными метрологическими характеристиками.

7.5 Отношение длины челюсти к длине тушки определяют у рыб, отобранных для органолептической оценки качества.

Длину тушки измеряют по прямой линии от верхнего угла жаберной крышки до основания средних лучей хвостового плавника.
Длину челюсти измеряют по прямой линии от вершины рыла до начала орбит глаз.
Длину челюсти и длину тушки измеряют в сантиметрах металлической линейкой с ценой деления 1 мм по ГОСТ 427.

8 Транспортирование и хранение
8.1 Транспортирование

8.1.1 Транспортируют рыб лососевых тихоокеанских соленых всеми видами транспорта в соответствии с правилами перевозок скоропортящихся грузов, действующими на данном виде транспорта, при соблюдении требований к условиям ее хранения.

8.1.2 Транспортирование продукции, отправляемой в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности, осуществляют в соответствии с требованиями ГОСТ 15846.

8.1.3 Пакетирование – по ГОСТ 23285, ГОСТ 26663.

Основные параметры и размеры пакетов – по ГОСТ 24597.

8.2 Хранение

8.2.1 Срок годности рыб лососевых тихоокеанских соленых устанавливает изготовитель.

8.2.2 Рекомендуемые сроки годности и условия хранения рыб лососевых тихоокеанских соленых приведены в приложении Б. 

Приложение А

(справочное)

Видовой состав рыб

А.1 Видовой состав лососевых тихоокеанских рыб приведен в таблице А.1.

Т а б л и ц а А.1  
	Название рыбы 

	русское
	латинское

	Род – Оncorhynchus

	Кета
	  Оncorhynchus keta

	Горбуша
	 Оncorhynchus gorbuscha

	Чавыча
	 Оncorhynchus tschawytscha   

	Нерка
	 Оncorhynchus nerka

	Кижуч
	 Оncorhynchus kisutch   

	Сима
	 Oncorhynchus masu   

	Род – Раrasalmo

	Микижа
	Pаrasalmo mykiss

	Семга камчатская 
	Раrasalmo penschinensis

	Форель  радужная 
	Раrasalmo irideus

	Род – Salvelinus

	Голец
	Salvelinus alpinus

	Палия
	Salvelinus lepechini

	Кунджа
	Salvelinus leucomaenis

	Мальма
	Salvelinus malma


Приложение Б

(рекомендуемое)

Рекомендуемый срок годности и условия хранения рыб лососевых тихоокеанских соленых
Б.1 Рекомендуемые сроки годности  (с даты изготовления) и условия хранения приведены в таблице Б.1.

Т а б л и ц а  Б.1
	Наименование

 продукции
	Вид упаковки
	Наличие вакуума
	Температура

хранения, ºС
	Срок годности,
не более

	Рыбы лососевые тихоокеанские соленые неразделанные, потрошеные, потрошенные обезглавленные, потрошеные семужной резки:

слабосоленые

среднесоленые

крепкосоленые
	Бочки, контейнеры из полимерных материалов
	-


	от минус 8 до минус 4

от минус 8 до 0
	6 мес

8 мес
9 мес

	Рыбы лососевые тихоокеанские соленые неразделанные, потрошеные, потрошенные обезглавленные, потрошеные семужной резки:

слабосоленые

среднесоленые
	Ящики полимерные многооборотные
	-
	от минус 8 до минус 4


	3 мес

	Рыбы лососевые тихоокеанские соленые всех видов разделки и солености
	Пакеты из полимерных материалов
	-


	от минус 8 до минус 4

от минус 4 до минус 2
	10 сут

3 сут

	Рыбы лососевые тихоокеанские соленые:
- потрошеные, потрошеные обезглавленные, потрошеные семужной резки, кусок, филе, филе-кусок
	Пакеты из полимерных материалов
	+
	от минус 8 до минус 4


	40 сут

	- ломтики, наборы, тешу, кусочки и другие виды разделок
	
	
	
	30 сут

	- потрошеные с головой, потрошеные обезглавленные, потрошеные семужной резки, кусок, филе, филе-кусок
	
	
	не выше минус 18
	60 сут

	- ломтики, наборы, тешу, кусочки и другие виды разделок
	
	
	
	45 сут

	
	
	
	
	

	- ломтики (кроме малосоленых)
	Банки стеклянные
	+
	от минус 8 до минус 4


	3 мес

	 П р и м е ч а н и е – В графе «Наличие вакуума» знак «+» означает наличие вакуума в упаковке, знак «- » - отсутствие вакуума.


Библиография

	[1] ТР ТС 021/2011


	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции», утвержденный решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 880*



	[2] ТР ТС 022/2011


	Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки», утвержденный решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 881*



	[3] ТР ТС 005/2011


	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки», утвержденный решением Комиссии Таможенного союза от 16.08.2011 г. № 769*



	[4] 5319-91
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства пищевой продукции из рыбы и морских беспозвоночных, утвержденная Министерством рыбного хозяйства СССР 18.11.90 и Министерством здравоохранения СССР 22.02.91**


_________________________

      *   Действуют на территории государств-членов Таможенного союза.    

      ** Действует в странах Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации. 
	УДК 
	МКС 67.120.30
	

	Ключевые слова: Рыбы лососевые тихоокеанские соленые, термины, основные параметры и размеры,  технические требования, правила приемки, методы контроля, транспортирование, хранение




	Председатель  МТК 300
	[image: image1.jpg]



	Е. Н. Харенко

	
	
	

	Ответственный секретарь  МТК 300
	[image: image2.png]BCEPOCCUUCKUA HAYUYHO-UCCNEJOBATENBLCKUN RUSSIAN FEDERAL RESEARCH INSTITUTE

WNHCTUTYT PLIBHOMO XO3ANCTBA 1 OKEAHOIPADUN OF FISHERIES AND OCEANOGRAPHY
(BHVPO) . (VNIRO)
TEXHUWYECKNN KOMUTET TECHNICAL COMMITTEE
Nno CTAHOAPTU3AUNK FOR STANDARDIZATION “FISHERY

"PbIBHbIE NMPOAOYKTbI MALWEBBIE,
KOPMOBbBIE, TEXHUYECKUE 1 YITAKOBKA"

PRODUCTS FOR FOOD, FORAGE
AND INDUSTRIAL PURPOSES

TK 300 AND THEIR PACKING"

107140, Mocksa B. KpacHocensckas, 17. TC 300
Onsa renerpamm Mockea BHUPO VNIRO
Tenedon: 264 91 90 17, V. Krasnoselskaya St.,

264 90 90 Moscow 107140 Russia
dakc: 264 9187 Cable: Moscow, VNIRO t

Phone: (095) 264 91 98,

o1 07.02.2002r. Ne 06-7 2, (065) 264 90 80

Fax: (095)264 91 87
Ha Ne (095)

HaganpHuKy OTHENNa TEXHOJIOTUYECKUX
UCCICOBAHMM WM CTaHIapTU3alUu
Komurera o pei6onopcty PO
M.B.CriTOBOMI

YBaxxaemas Mapuna BiragumupoBHa!

Hampasnsem Bam 3amedaHus u mnpenioxkeHus 0O pasfeny 4 TmpoekTa
«IIpyopUTETHBIE HaNpaBiICHUs HAIMOHAIBHOW MNOJHTHKU B cdepe 3aluThl IpaB
norpeburenei Ha 2001-2010 roas»:

CuuraeM HE BO3MOXHBIM 3a0PETUTh M3rOTOBIECHHWE  MNPOAYKLUHMH IO
TEXHUYECKUM YCIOBUSAM. B HacTosiee BpeMst B ppIOHOH OTpaciu AEHCTBYET OKOJIO
2000 TexHMYECKMX YCIOBUH Ha TNpOAYKLMIO. JlaHHBIE NOKYMEHTHI pa3paboTaHbI
NPEIPUATUAMU U UHCTUTYTaMHU, COTJIACOBAaHHI ¢ opraHaMu I'occananuananzopa PO
M SBJSIIOTCA COOCTBEHHOCTBIO pa3zpaboTumkoB. B Hacrosmiee BpeMs paspaborad
I'OCT P 51740-2001 «TexHuueckue ycliOBHs Ha NHIIEBBIE NPOAYKTHL OOImue
TpeOOBaHUA K pa3paboTke U O(OPMIECHHIO», YCTAHOBIEH CpPOK  IepecMoTpa
AehcTByOIEro (oHOa TEXHUYECKUX YCnoBWHA. [Ipomykiws, BhIMyckKaemas IO
TEXHUYECKMM  YCIOBMsAM,  MNOMIEKHUT  00sA3aTeapHOM  cepTHQUKALKMH  H
rocy/1apCTBEHHOMY HA/A30py.

TexHuueckue ycinoBus SABIAIOTCA NEPBOM cragved pa3paboTKu U BHEIPEHHUS
HOBEIX BMJIOB npoaykuuu. Ilo pe3ynabTary aHanu3a NPOAYKIMH, BBITYCKAaeMOH IT0
TEXHUUECKUM YCIOBUAM, BHOCITCA uaMeHenus B OCT u 'OCT.

Ilepecmorp u axrtyamuszamus ['OCT u OCT JOJDKHBI  TIPOBOJUTCS
CHCTEMAaTUYECKH U TpeOyeT HHHAHCHPOBAHUA.

3aB. 1aboparopun CTaHAAPTU3ALUH % C.B.®ununmnosa
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ИНФОРМАЦИОННЫЕ ДАННЫЕ РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

МЕЖГОСУДАРСТВЕННОГО СТАНДАРТА  ГОСТ «Рыбы лососевые тихоокеанские соленые. Технические условия» 

ОКПД 10.20.23.123                                                                                             ОКС 67.120.30                                                                                                  
1 Приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии Российской Федерации от_____  _____________ № _____ межгосударственный стандарт ГОСТ _______  введен в действие непосредственно в качестве национального стандарта Российской Федерации с _____________.

2  На территории Российской Федерации настоящий стандарт применяют взамен              ГОСТ 16080-2002.
3  Исключительное право официального опубликования настоящего стандарта на территории Российской Федерации принадлежит Федеральному агентству по техническому регулированию и метрологии.

4 В Российской Федерации вместо указанных в ГОСТ ______ ссылочных межгосударственных стандартов:

ГОСТ 2874-82  Вода питьевая. Гигиенические требования и контроль за качеством

ГОСТ 13516-86 Ящики из гофрированного картона для консервов, пресервов и пищевых жидкостей. Технические условия

ГОСТ 13830-97 Соль поваренная пищевая. Общие технические условия

следует применять следующие стандарты:

ГОСТ Р 51232-98 Вода питьевая. Общие требования к организации и методам контроля качества 

ГОСТ Р 51574-2000 Соль поваренная пищевая. Технические условия

ГОСТ Р 54463-2011 Тара из картона и комбинированных материалов для пищевой продукции. Технические условия

5 При применении в Российской Федерации положений, установленных в 5.1, 5.2.6, 5.3.2, 5.4.3, 5.5.1, 5.5.2, 5.5.10, разделе 7  ГОСТ 7449-, необходимо соблюдать следующие законодательные акты (технические регламенты) и нормативные документы:

СанПиН 2.1.4.1074-01 Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы, утверждённые постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 26.09.2001, № 24

СанПиН 2.3.2.1078-01 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы, утверждённые постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 14.11. 2001, № 36 (с изменениями и дополнениями)

СанПиН 2.3.4.050-96 Производство и реализация рыбной продукции. Санитарные правила и нормы, утверждённые постановлением Госкомсанэпиднадзора России от 11.03.96, № 6 
СанПиН 3.2.3215-14 Профилактика паразитарных болезней на территории Российской Федерации. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы, утверждённые постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 22.08.2014, № 50
ГОСТ Р 50380-2005 Рыба, нерыбные объекты и продукция из них. Термины и определения

ГОСТ Р 51074-2003 Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования

ГОСТ Р 51289-99 Ящики полимерные многооборотные. Общие технические условия
ГОСТ Р 51301-99 Продукты пищевые и продовольственное сырьё. Инверсионно-вольтамперометрические методы определения содержания токсичных элементов (кадмия, свинца, меди и цинка)

ГОСТ Р 51766-2001 Сырьё и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения мышьяка

ГОСТ Р 52903-2007 Пакеты из полимерных пленок и комбинированных материалов. Общие технические условия

ГОСТ Р 54378-2011 Рыба, нерыбные объекты и продукция из них. Методы определения жизнеспособности личинок гельминтов

МУ 2142-80 Методические указания по определению хлорорганических пестицидов в воде, продуктах питания, кормах и табачных изделиях методом хроматографии в тонком слое
МУК 2.6.1.1194-03 Методические указания. Радиационный контроль. Стронций-90 и цезий-137. Пищевые продукты. Отбор проб, анализ и гигиеническая оценка

МУК 3.2.988-00 Методы санитарно-паразитологической экспертизы рыбы, моллюсков, ракообразных, земноводных, пресмыкающихся и продуктов их переработки

МУК  4.1.1023-01 Изомерспецифическое определение полихлорированных бифенилов (ПХБ) в пищевых продуктах

МУК  4.1.1501-03 Инверсионно-вольтамперометрическое измерение концентрации цинка, кадмия, свинца и меди в пищевых продуктах и продовольственном сырье

МУК 4.1.1506-03 Инверсионно-вольтамперометрическое измерение концентрации мышьяка в рыбе, рыбных и других продуктах моря

МУК  4.2.1122-02 Организация контроля и методы выявления бактерий Listeria monocytogenes в пищевых продуктах
МУК 4.3.2503-09 Стронций-90. Определение удельной активности в пищевых продуктах

МУК  4.3.2504-09 Цезий-137. Определение удельной активности в пищевых продуктах

МУК  4.4.1.011-93 Определение летучих N-нитрозаминов в продовольственном сырье и пищевых продуктах

МУК 2482-81 Временные методические указания по определению хлорорганических пестицидов (ДДТ, ДДЕ, ДДД, альфа- и гамма ГХЦГ) в рыбе и рыбных продуктах методом газожидкостной хроматографии
Инструкция по упаковыванию пищевой рыбной продукции в пакеты и мешки-вкладыши из плёночных материалов, утверждённая Комитетом Российской Федерации по рыболовству 22.01.96 и согласованная Государственным комитетом санитарно-эпидемиологического надзора Российской Федерации 15.01. 96 № 01-7/8-11

В библиографические данные стандарта включают:

индекс Универсальной десятичной классификации (УдК), который проставляют при подготовке стандарта к изданию в порядке, установленном национальным органом по стандартизации государства — разработчика стандарта;
код группы или подгруппы Межгосударственного классификатора стандартов (МКС), к которой относится стандарт по МК (ИСО/ИНФКО МКС) 001;

ключевые слова.
Ключевые слова, относящиеся к объекту стандартизации, приводят в том порядке, в котором эти слова приведены в заголовке стандарта.
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