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Предисловие

Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (EAСС) представляет собой региональное объединение национальных органов по стандартизации государств, входящих в Содружество Независимых Государств. В дальнейшем возможно вступление в ЕАСС национальных органов по стандартизации других государств.
Цели, основные принципы и основной порядок проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены в ГОСТ 1.0-2015 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2-2015 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, обновления и отмены»
Сведения о стандарте
1
РАЗРАБОТАН Федеральным государственным бюджетным научным учреждением «Всероссийский научно-исследовательский институт рыбного хозяйства и океанографии» (ФГБНУ «ВНИРО») и Федеральным государственным бюджетным научным учреждением «Азовский научно-исследовательский институт рыбного хозяйства» (ФГБНУ «АзНИИРХ»)
2  ВНЕСЕН Межгосударственным техническим комитетом МТК 300 «Рыбные продукты пищевые, кормовые, технические и упаковка»
3  ПРИНЯТ Евразийским советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол от                 №                      )
За принятие проголосовали:
	Краткое наименование страны по

МК (ИСО 3166) 004-97
	Код страны по

МК (ИСО 3166) 004-97
	Сокращенное наименование 
национального органа 
по стандартизации

	Азербайджан
	AZ
	Азгосстандарт

	Армения
	AM
	Минэкономики Республики Армения

	Беларусь
	BY
	Госстандарт Республики Беларусь

	Казахстан
	KZ
	Госстандарт Республики Казахстан


	Краткое наименование страны по

МК (ИСО 3166) 004-97
	Код страны по

МК (ИСО 3166) 004-97
	Сокращенное наименование 

национального органа 

по стандартизации

	Киргизия
	KG
	Кыргызстандарт

	Молдова
	MD
	Молдова-Стандарт

	Россия
	RU
	Росcтандарт

	Таджикистан
	TJ
	Таджикстандарт

	Туркмения
	TM
	Главгосслужба «Туркменстандарт-лары»

	Узбекистан
	UZ
	Узстандарт

	Украина
	UA
	Минэкономразвития Украины


4
ВВЕДЕН ВПЕРВЫЕ
Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта и изменений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных (государственных) стандартов, издаваемых в этих государствах.

Информация об изменениях к настоящему стандарту публикуется в указателе «Межгосударственные стандарты», а текст изменений - в информационных указателях «Межгосударственные стандарты». В случае пересмотра или отмены настоящего стандарта соответствующая информация будет опубликована в информационном указателе «Межгосударственные стандарты»
Исключительное право официального опубликования настоящего стандарта на территории указанных выше государств принадлежит национальным (государственным) органам по стандартизации этих государств
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МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ
СТАНДАРТ
КОНСЕРВЫ ИЗ РАПАНЫ И ТРУБАЧА
Технические условия
Canned whelk and rapa whelk meat
Specifications
Дата введения –
1 Область применения
Настоящий стандарт распространяется на консервы из рапаны и трубача натуральные, в масле и с добавлением заливок (далее – консервы).
Видовой состав моллюсков приведен в приложении А.
2 Нормативные ссылки
В настоящем стандарте использованы нормативные ссылки на следующие межгосударственные стандарты:
ГОСТ 21–94 Сахар-песок. Технические условия
ГОСТ 427–75 Линейки измерительные металлические. Технические условия
ГОСТ ISO 973–2016 Пряности. Перец душистый [Pimenta dioica (L.) Merr.] в зернах или молотый. Технические условия
ГОСТ ISO 1003–2016 Пряности. Имбирь (Zingiber officinale Roscoe). Технические условия
ГОСТ 1128-75 Масло хлопковое рафинированное. Технические условия

ГОСТ 1129–2013 Масло подсолнечное.  Технические условия

ГОСТ 1723–2015 Лук репчатый свежий для промышленной переработки. Технические условия
Проект, первая  редакция
ГОСТ ISO 2254–2016 Пряности. Гвоздика целая и молотая (порошкообразная). Технические условия
ГОСТ 2874–82 Вода питьевая. Гигиенические требования и контроль за качеством 

ГОСТ 3343–89 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия 

ГОСТ ISO 5492–2014 Органолептический анализ. Словарь

ГОСТ 5717.1–2014 Тара стеклянная для консервированной пищевой продукции. Общие технические условия

ГОСТ 5717.2–2003 Банки стеклянные для консервов. Основные параметры и размеры

ГОСТ 5981–2011 Банки и крышки к ним металлические для консервов. Технические условия 
ГОСТ ISO 6539–2016 Пряности. Корица (Cinnamomum zeylanicum Blume). Технические условия
ГОСТ ISO 7218–2015 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных.  Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям 

ГОСТ 7981-68 Масло арахисовое. Технические условия
ГОСТ 8756.0–70 Продукты пищевые консервированные. Отбор проб и подготовка их к испытанию  

ГОСТ 8756.18–70 Продукты пищевые консервированные. Методы определения внешнего вида, герметичности тары и состояния внутренней поверхности металлической тары 
ГОСТ 8808–2000 Масло кукурузное. Технические условия

ГОСТ 10444.1–84 Консервы. Приготовление растворов реактивов, красок, индикаторов и питательных сред, применяемых в микробиологическом анализе 
ГОСТ 10444.7-86 Продукты пищевые. Методы выявления ботулинических токсинов и Clostridium botulinum
ГОСТ 10444.8-2013 (ISO 7932:2004) Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Горизонтальный метод подсчета презумптивных бактерий Bacillus cereus. Метод подсчета колоний при температуре 30 °С

ГОСТ 10444.9-88 Продукты пищевые. Метод определения Clostridium perfringens 

ГОСТ 10444.11-2013 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Методы выявления и подсчета количества мезофильных молочнокислых микроорганизмов

ГОСТ 10444.12–2013 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Методы выявления и подсчета количества дрожжей и плесневых грибов 

ГОСТ 10444.15–94 Продукты пищевые. Методы определения количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов 

ГОСТ ISO/TS 11133–1–2014 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Руководящие указания по приготовлению и производству питательных сред. Часть 1. Общие руководящие указания по обеспечению качества приготовления питательных сред в лаборатории 

ГОСТ 11771–93 Консервы и пресервы из рыбы и морепродуктов. Упаковка и маркировка 
ГОСТ EN 13804–2013 Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Критерии эффективности методик выполнения измерений, общие положения и способы подготовки проб

ГОСТ 13830–97 Соль поваренная пищевая. Общие технические условия 

ГОСТ EN 14083–2013 Продукты пищевые.  Определение следовых элементов. Определение свинца, кадмия, хрома и молибдена с помощью атомно-абсорбционной спектрометрии с атомизацией в графитовой печи с предварительной минерализацией пробы при повышенном давлении
ГОСТ EN 14176-2015 Продукты пищевые. Определение домоевой кислоты в мидиях методом высокоэффективной жидкостной хроматографии
ГОСТ 14192–96 Маркировка грузов
ГОСТ 14260–89 Плоды перца стручкового. Технические условия
ГОСТ EN 14526-2015 Определение сакситоксина и DC-сакситоксина в мидиях. Метод высокоэффективной жидкостной хроматографии с применением предколоночной дериватизации методом пероксидного или периодатного окисления
ГОСТ 15846–2002 Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение 

ГОСТ 17594–81 Лист лавровый сухой. Технические условия

ГОСТ 23285–78 Пакеты транспортные для пищевых продуктов и стеклянной тары. Технические условия  

ГОСТ 24597–81 Пакеты тарно-штучных грузов. Основные параметры и размеры 

ГОСТ 26663–85 Пакеты транспортные. Формирование с применением средств пакетирования. Общие технические требования  

ГОСТ 26664–85 Консервы и пресервы из рыбы и морепродуктов. Методы определения органолептических показателей, массы нетто и массовой доли составных частей 

ГОСТ 26669–85 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов  

ГОСТ 26670–91 Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов 

ГОСТ 26927–86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения ртути 

ГОСТ 26929–94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения содержания токсичных элементов  

ГОСТ 26930–86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка 

ГОСТ 26932–86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца  

ГОСТ 26933–86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия  

ГОСТ 26935–86 Продукты пищевые консервированные. Метод определения олова

ГОСТ 27082–2014 Консервы и пресервы из рыбы, водных беспозвоночных, водных млекопитающих и водорослей. Методы определения общей кислотности

ГОСТ 27207–87 Консервы и пресервы из рыбы и морепродуктов. Метод определения поваренной соли 

ГОСТ 29049–91 Пряности. Корица. Технические условия

ГОСТ 29050–91 Пряности. Перец черный и белый. Технические условия 
ГОСТ 29052–91 Пряности. Кардамон. Технические условия
ГОСТ 29053–91 Пряности. Перец красный молотый. Технические условия

ГОСТ 29055–91 Пряности. Кориандр. Технические условия

ГОСТ 30054–2003 Консервы, пресервы из рыбы и морепродуктов. Термины и определения 

ГОСТ 30178–96 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных элементов
ГОСТ 30425-97 Консервы. Метод определения промышленной стерильности
ГОСТ 30538–97 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом 

ГОСТ 31628–2012 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения массовой концентрации мышьяка  

ГОСТ 31671–2012 (EN 13805:2002) Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Подготовка проб методом минерализации при повышенном давлении
ГОСТ 31744-2012 (ISO 7937:2004) Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Метод подсчета колоний Clostridium perfringens
ГОСТ 31746–2012 (ISO 6888-1:1999, ISO 6888-2:1999, ISO 6888-3:2003) Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества коагулазоположительных стафилококков и Staphylococcus aureus
ГОСТ 31760–2012 Масло соевое. Технические условия
ГОСТ 31791–2012 Продукция и сырье эфиромасличное травянистое и цветочное. Технические условия
ГОСТ 31792–2012 Рыба, морские беспозвоночные и продукты их переработки. Определение содержания диоксинов и диоксиноподобных полихлорированных бифенилов хромато-масс-спектральным методом
ГОСТ 31904–2012 Продукты пищевые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний
ГОСТ 31983–2012 Продукты пищевые, корма, продовольственное сырье. Методы определения содержания полихлорированных бифенилов 

ГОСТ 32065–2013 Овощи сушеные. Общие технические условия

ГОСТ 32130–2013 Банки стеклянные для пищевых продуктов рыбной промышленности. Технические условия

ГОСТ 32161–2013 Продукты пищевые. Метод определения содержания цезия Cs-137 

ГОСТ 32163–2013 Продукты пищевые. Метод определения содержания стронция Sr-90

ГОСТ 32164–2013 Продукты пищевые. Метод отбора проб для определения содержания стронция Sr-90 и цезия Cs-137

ГОСТ 33222–2015 Сахар белый. Технические условия
ГОСТ 33286-2015 Мясо брюхоногих моллюсков охлажденное и мороженое. Технические условия
ГОСТ 33562–2015 (UNECE STANDARD–FFV:2011) Чеснок свежий. Технические условия

ГОСТ 33824-2016 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения содержания токсичных элементов (кадмия, свинца, меди и цинка)
П р и м е ч а н и е – При    пользовании    настоящим   стандартом целесообразно   проверить действие ссылочных стандартов на территории государства по соответствующему указателю стандартов, составленному по состоянию на 1 января текущего года, и по соответствующим информационным указателям, опубликованным в текущем году. Если ссылочный стандарт заменен (изменен), то при пользовании настоящим стандартом, следует руководствоваться замененным (измененным) стандартом. Если ссылочный стандарт отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку

3 Термины и определения
В настоящем стандарте применены термины по ГОСТ 30054, ГОСТ ISO 5492, а также следующие термины с соответствующими определениями:

3.1 консервы из (мяса) рапаны [трубача] натуральные (сanned whelk and rapa whelk (meat) natural): Консервы из мяса рапаны [трубача], подвергнутого тепловой обработке, залитого солевым раствором или бульоном.
П р и м е ч а н и е - Бульон – жидкость, полученная при бланшировании [варке] мяса моллюсков, профильтрованная и упаренная.
3.2 консервы из (мяса) рапаны [трубача] в масле (сanned whelk and rapa whelk (meat) in oil): Консервы из мяса рапаны [трубача], подвергнутого тепловой обработке, залитого растительным маслом, в том числе ароматизированным.

3.3 консервы из (мяса) трубача копченого в масле (сanned smoked whelk (meat) in oil): Консервы из мяса трубача, подвергнутого тепловой обработке, копченого с применением дымового способа копчения и залитого растительным маслом.

3.4 мясо рапаны [трубача]  (whelk and rapa whelk meat): Плотный мускулистый вырост брюшной стенки моллюска (нога), отделенный от тела и раковины.
4 Классификация

4.1 По настоящему стандарту изготовляют консервы следующих наименований:

- рапана черноморская натуральная;
- рапана черноморская бланшированная в ароматизированном масле;

- рапана черноморская бланшированная в масле;

- рапана черноморская в горчичной заливке «Пикантная»;

- трубач натуральный;

- трубач бланшированный в ароматизированном масле;

- трубач в масляно-томатной заливке;

- трубач копченый в масле.
4.2 Допускается изготавливать консервы других наименований, с использованием предусмотренного стандартом сырья, соответствующих требованиям настоящего стандарта, технических регламентов или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.
5 Технические требования

5.1 Консервы должны соответствовать требованиям настоящего стандарта и быть изготовлены по технологическим инструкциям с соблюдением требований технических регламентов или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт. 
5.2 Характеристики

5.2.1 Мясо моллюсков должно быть подвергнуто предварительной тепловой обработке, для консервов из копченого трубача – выкопчено; расфасовано в банки с добавлением пищевых компонентов, солевого раствора, бульона, масла или заливки.
Банки с продуктом должны быть герметично укупорены и стерилизованы.
5.2.2 По показателям безопасности консервы должны соответствовать требованиям технических регламентов или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.
5.2.3 При изготовлении консервов используют пищевые добавки в соответствии с требованиями [1] или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.
5.2.4 По физическим и химическим показателям консервы должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 1.
Т а б л и ц а 1

	Наименование показателя
	Норма 

	Массовая доля поваренной соли, %
	1,0–2,0

	Общая кислотность (в пересчете на уксусную кислоту) в консервах в заливке, %, не более
	1,0

	Массовая доля составных частей, %:

для натуральных консервов
	


Окончание таблицы 1

	Наименование показателя
	Норма 

	     - мяса рапаны или трубача
     - бульона или солевого раствора
	65,0-75,0

25,0-35,0

	для остального ассортимента

- мяса рапаны или трубача
- заливки или масла
	60,0-90,0
10,0-40,0


5.2.5 По органолептическим показателям консервы должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 2.
Т а б л и ц а 2

	Наименование показателя
	Характеристика и норма

	Вкус
	Свойственный консервам данного вида, без постороннего привкуса


	Запах
	Свойственный консервам данного вида, без постороннего запаха.
Для консервов из копченого трубача – с запахом копчености, для консервов в ароматизированном масле – с легким запахом компонентов, используемых для ароматизации

	Консистенция мяса
	От мягкой до плотной

	Состояние:
- мяса
	Кусочки целые

	- бульона или солевого раствора

- масла 
- заливки
	Непрозрачный, с наличием взвешенных белковых частиц

Прозрачное над отстоем

Однородная, без отделения водянистой части

	Цвет:

- мяса 

- бульона

- масла
- заливки
	От кремового до темно-желтого. Может быть сероватый оттенок
От светло-кремового до светло-серого
Свойственный растительному маслу и компонентам, используемым для ароматизации: от светло-желтого до темно-желтого, от оранжевого до оранжево-красного
От оранжево-красного до светло-коричневого

	Характеристика разделки
	Нога моллюска отделена от роговой пластинки-крышечки, внутренностей, жабр, головы, мантии, черной пленки; разрезана на кусочки произвольной формы и размера; для консервов из трубача в ароматизированном масле – на поперечные кусочки толщиной не более 5 мм.
Допускаются остатки мантии, черной пленки


Окончание таблицы 2

	Наименование показателя
	Характеристика и норма

	Порядок укладывания:

- мяса

- овощей для трубача в ароматизированном масле
	Насыпью, плотно

На середину верхнего слоя мяса

	Наличие посторонних примесей
	Не допускается


5.3 Требования к сырью

5.3.1 Сырье, используемое для изготовления консервов, должно быть не ниже первого сорта (при наличии сортов) и соответствовать:

- рапана живая – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- трубач живой – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- мясо рапаны и трубача охлажденное – ГОСТ 33286;
- мясо рапаны и трубача мороженое – ГОСТ 33286;
- вода питьевая – ГОСТ 2874 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- сахар – ГОСТ 21, ГОСТ 33222;

- соль поваренная пищевая – ГОСТ 13830 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- масло арахисовое рафинированное – ГОСТ 7981;

- масло кукурузное рафинированное – ГОСТ 8808;

- масло подсолнечное рафинированное – ГОСТ 1129;

- масло соевое рафинированное – ГОСТ 31760;

- масло хлопковое рафинированное – ГОСТ 1128;

- масло оливковое – нормативным документам, действующим на территории            государства, принявшего стандарт;

- бульон, полученный при тепловой обработке мяса моллюсков – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- паста томатная – ГОСТ 3343 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- перец черный – ГОСТ 29050;
- перец красный молотый – ГОСТ 29053;
- перец душистый – ГОСТ ISO 973;
- кориандр – ГОСТ 29055;
- корица – ГОСТ 29049, ГОСТ ISO 6539;
- гвоздика – ГОСТ ISO 2254;

- кардамон – ГОСТ 29052;
-  лист лавровый сухой – ГОСТ 17594;
- плоды перца стручкового горьких сортов высушенные – ГОСТ 14260;
- кислота уксусная пищевая Е260 – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- чеснок свежий – ГОСТ 33562;
- чеснок сушеный – ГОСТ 32065;

- лук репчатый свежий – ГОСТ 1723;
- лук репчатый сушеный – ГОСТ 32065;

- порошок горчицы – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- мука пшеничная – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- эфирные масла пряностей – ГОСТ 31791 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- коптильный ароматизатор – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.

Могут быть использованы:

- масло подсолнечное нерафинированное высшего сорта по ГОСТ 1129;
- масло арахисовое нерафинированное высшего сорта по ГОСТ 7981.
5.3.2 Сырье, используемое для изготовления консервов, по показателям безопасности должно соответствовать требованиям [1] – [3], технических регламентов или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.
5.4 Маркировка

5.4.1 Консервы маркируют в соответствии с ГОСТ 11771 с указанием срока годности.
Дополнительно на этикетке или литографии наносят:

- информацию о коптильном ароматизаторе (при использовании);

- сведения о наличии компонентов, полученных с применением генно-модифици-рованных организмов (ГМО), превышающих норму, установленную нормативными                  правовыми актами, действующими на территории государства, принявшего стандарт.

5.4.2 Транспортная маркировка – ГОСТ 11771, ГОСТ 14192.

5.4.3 Маркировка консервов должна соответствовать требованиям [4], технических регламентов или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.
5.5 Упаковка
5.5.1 Консервы упаковывают по ГОСТ 11771 и выпускают в банках:

- металлических по ГОСТ 5981 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт, вместимостью не более 353 см3;
- стеклянных по ГОСТ 5717.1, ГОСТ 5717.2, ГОСТ 32130 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт, вместимостью не более 300 см3.
5.5.2 Пределы допускаемых отрицательных и положительных отклонений массы нетто продукта в банке от номинального значения должны соответствовать требованиям ГОСТ 11771.
5.5.3 В каждой единице транспортной упаковки должны быть консервы одного наименования, в банках одного типа и одной вместимости, одной даты изготовления.
5.5.4 Упаковка и упаковочные материалы должны соответствовать требованиям [5] или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт, и обеспечивать сохранность и качество продукции при транспортировании и хранении.

Внутренняя поверхность металлических банок и крышек должна быть покрыта лаком или эмалью, или их смесью, или другими материалами, разрешенными для контакта с пищевыми продуктами. 

6 Правила приемки
6.1 Правила приемки – по ГОСТ 8756.0.
6.2 Контроль органолептических показателей, массы нетто, правильности упаковывания и маркирования консервов проводят в каждой партии.

6.3 Контроль физических, химических, микробиологических показателей, а также содержания токсичных элементов, полихлорированных бифенилов, нитрозаминов, бенз(а)пирена, фикотоксинов, радионуклидов проводят в соответствии с порядком, установленным изготовителем продукции в программе производственного контроля.

6.4 Контроль содержания диоксинов в консервах проводят в случае обоснованного предположения о возможном их наличии в сырье.

Контроль содержания ГМО проводят в случае использования в составе консервов растительного сырья, имеющего генно-инженерно-модифицированные аналоги.
7 Методы контроля

7.1 Методы отбора проб – по ГОСТ 8756.0, ГОСТ 31904, ГОСТ 32164.

Подготовка проб для определения:

- физических, химических и органолептических показателей – по ГОСТ 8756.0;

- токсичных элементов – по ГОСТ 26929;
- хрома для консервов в хромированных банках – по ГОСТ EN 13804, ГОСТ 31671;
- микробиологических показателей – по ГОСТ 26669.

Культивирование микроорганизмов – по ГОСТ 26670, приготовление растворов реактивов, красок, индикаторов и питательных сред для микробиологических анализов – по ГОСТ 10444.1, ГОСТ ISO 7218, ГОСТ ISO/TS 11133-1.

7.2 Методы контроля:

- органолептических, физических и химических показателей – по ГОСТ 8756.18, ГОСТ 26664, ГОСТ 27082, ГОСТ 27207; 
- токсичных элементов – по ГОСТ 26927, ГОСТ 26930, ГОСТ 26932, ГОСТ 26933, ГОСТ 26935, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 31628, ГОСТ 33824;
- хрома для пресервов в хромированных банках – по ГОСТ EN 14083;
- радионуклидов – по ГОСТ 32161, ГОСТ 32163;

- полихлорированных бифенилов – по ГОСТ 31983;
- бенз(а)пирена – по ГОСТ 31745;
- диоксинов – по ГОСТ 31792;
- фикотоксинов – по ГОСТ EN 14176, ГОСТ EN 14526, методам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- нитрозаминов и ГМО - по методам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.
7.3 Высоту кусочков трубача измеряют линейкой по ГОСТ 427.

7.4 Анализ на промышленную стерильность проводят по ГОСТ 30425.

Анализ на возбудителей порчи проводят по ГОСТ 10444.11, ГОСТ 10444.12, ГОСТ 10444.15.

Анализ на патогенные микроорганизмы проводят по ГОСТ 10444.7, ГОСТ 10444.8, ГОСТ 10444.9, ГОСТ 31744, ГОСТ 31746.
8 Транспортирование и хранение
8.1 Транспортирование

8.1.1 Консервы транспортируют всеми видами транспорта в соответствии с правилами перевозок грузов, действующими на данном виде транспорта, при установленных изготовителем условиях хранения.

8.1.2 Пакетирование – по ГОСТ 23285, ГОСТ 26663.

Основные параметры и размеры пакетов – по ГОСТ 24597.
8.1.3 Транспортирование консервов, предназначенных для отправки в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности, осуществляют в соответствии с ГОСТ 15846.

8.2 Хранение 
8.2.1 Консервы хранят в чистых, хорошо вентилируемых помещениях.
8.2.2 Рекомендуемые условия хранения и срок годности консервов приведены в приложении Б.

8.2.3 Срок годности консервов, отличающийся от указанного в приложении Б, устанавливает изготовитель в соответствии с нормативными документами, действующими на территории государства, принявшего стандарт. 
Приложение А

(справочное)

Видовой состав моллюсков

А.1 Видовой состав моллюсков приведен в таблице А.1.

Т а б л и ц а А.1  
	Название моллюска

	русское
	латинское

	Рапана
	Rapana venosa

	Трубач
	Виды родов Buccinum, Ancistrolepis, Clinopegma, Volutopsius, Pyrulofusus, Neptunea, Lussivolutopsius


Приложение Б

(рекомендуемое)

Рекомендуемые условия хранения и срок годности консервов
Консервы хранят в чистых, хорошо вентилируемых помещениях при температуре от 0 (С до 20 (С и относительной влажности воздуха не более 75 %, с даты изготовления, мес, не более:

- 18 – консервы из рапаны в масле, в том числе в ароматизированном масле;

- 12 – другие консервы.
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ОКПД2  10.20.34.129







ОКС 67.120.30

1 Приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии Российской Федерации от ____ _____________ № ___ межгосударственный стандарт ГОСТ ______          введен в действие непосредственно в качестве национального стандарта Российской Федерации с ___________

2 На территории Российской Федерации настоящий стандарт применяют впервые

3 Исключительное право официального опубликования настоящего стандарта на территории Российской Федерации принадлежит Федеральному агентству по техническому регулированию и метрологии

4 В Российской Федерации вместо указанных в ГОСТ ______ ссылочных межгосударственных стандартов:

ГОСТ 2874–82 Вода питьевая. Гигиенические требования и контроль за качеством

ГОСТ 3343–89 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия 
ГОСТ 13830–97 Соль поваренная пищевая. Общие технические условия 
следует применять следующие стандарты:

ГОСТ Р 51232–98 Вода питьевая. Общие требования к организации и методам контроля качества

ГОСТ Р 51574–2000 Соль поваренная пищевая. Технические условия
ГОСТ Р 54678–2011 Продукты томатные консервированные. Общие технические условия

5 При применении в Российской Федерации положений, установленных в 5.1, 5.2.2, 5.2.3, 5.3.2, 5.4.3, 5.5.4, разделе 7 ГОСТ _______, необходимо соблюдать следующие законодательные акты (технические регламенты) и нормативные документы:

ТР ТС 005/2011 Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки», утвержденный решением Комиссии Таможенного союза от 16.08.2011 г. № 769

ТР ТС 021/2011 Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции», утвержденный решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 880

ТР ТС 022/2011 Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки», утвержденный решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 881

ТР ТС 024/2011 Технический регламент на масложировую продукцию, утвержденный решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 881

ТР ТС 029/2012 Технический регламент Таможенного союза «Требования по безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств», принятый решением Совета Евразийской экономической комиссии от 20.07.2012 г. № 58

Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) Таможенного союза ЕврАзЭС, утвержденные Решением Коллегии Евразийской Экономической Комиссии от 13 июня 2012 Г. N 89

СанПиН 2.1.4.1074–01 Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы, утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 26.09.2001, № 24

СанПиН 2.3.2.1078–01 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов (санитарно-эпидемиологические правила и нормативы), утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 14.11.2001, № 36, с дополнениями и изменениями

СанПиН 2.3.4.050–96 Производство и реализация рыбной продукции. Санитарные правила и нормы, утвержденные постановлением Госкомсанэпиднадзора России от 11.03.96, № 6

ГОСТ Р ИСО 21571–2014 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и полученных из них продуктов. Экстракция нуклеиновых кислот
ГОСТ Р 51074–2003 Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования

ГОСТ Р 51766–2001 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения мышьяка
ГОСТ Р 51783–2001 Лук репчатый свежий, реализуемый в розничной торговой сети. Технические условия

ГОСТ Р 52173–2003 Сырье и продукты пищевые. Метод идентификации генетически модифицированных источников растительного сырья

ГОСТ Р 52174–2003 Биологическая безопасность. Сырье и продукты пищевые. Метод идентификации генетически модифицированных источников (ГМИ) растительного происхождения с использованием биологического микрочипа
ГОСТ Р 52189-2003 Мука пшеничная. Общие технические условия
ГОСТ Р 55982-2014 Кислота уксусная для пищевой промышленности. Технические условия

ГОСТ Р 56931–2016 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Вольтамперометрический метод определения содержания ртути
МР 01.015-07 Экспресс определение сакситоксина в моллюсках с помощью тест-системы «RIDASCREEN FAST PSP (Saxitoxin)», производства фирмы R-Biopharm AG, Германия
МР 01.016-07 Экспресс-определение окадаиковой кислоты в моллюсках с помощью тест-системы «DSP-Check», производства фирмы Parapharm Laboratories Co., Ltd, Япония

МУ 01-19/47-11–92 Методические указания. Атомно-абсорбционные методы определения токсичных элементов в пищевых продуктах и пищевом сырье
МУ 2142–80 Методические указания по определению хлорорганических пестицидов в воде, продуктах питания, кормах и табачных изделиях методом хроматографии в тонком слое
МУК 2.6.1.1194–03 Радиационный контроль. Стронций-90 и цезий-137. Пищевые продукты. Отбор проб, анализ и гигиеническая оценка. Методические указания
МУК 4.1.1023–01 Изомерспецифическое определение полихлорированных бифенилов (ПХБ) в пищевых продуктах
МУК 4.1.1501–03 Инверсионно-вольтамперометрическое измерение концентрации цинка, кадмия, свинца и меди в пищевых продуктах и продовольственном сырье

МУК 4.1.1506–03 Инверсионно-вольтамперометрическое измерение концентрации мышьяка в рыбе, рыбных и других продуктах моря

МУК 4.1.2229-07 Определение домоевой кислоты в морепродуктах методом высокоэффективной жидкостной хроматографии
МУК 4.2.2304–07 Методы идентификации и количественного определения генно-инженерно-модифицированных организмов растительного происхождения
МУК 4.3.2503–09 Стронций -90. Определение удельной активности в пищевых продуктах

МУК 4.3.2504–09 Цезий -137. Определение удельной активности в пищевых продуктах
МУК 4.2.3309-15 Методы идентификации и количественного определения новых линий ГМО 2-го поколения в пищевых продуктах

МУК 4.4.1.011–93 Определение  летучих  N-нитрозаминов в  продовольственном  сырье и   пищевых  продуктах
МУК МЗ РФ от 01.06.99 «Методические указания по идентификации и изомерспецифическому определению полихлорированных дибензо-п-диоксинов и дибензофуранов в мясе, птице, рыбе, продуктах и субпродуктах из них, а также в других жиросодержащих продуктах и кормах методом хромато-масс-спектрометрии»
Инструкция о порядке санитарно-технического контроля консервов на производственных предприятиях, оптовых базах, в розничной торговле и на предприятиях общественного питания, утвержденная Госкомитетом санитарно-эпидемиологического надзора РФ 21 июля 1992 г. № 01-19/9-11
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