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КОНСЕРВЫ - УХА И СУПЫ ИЗ РЫБЫ

Технические условия

Настоящий проект стандарта не подлежит применению до его принятия

Минск

Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации

201_
Предисловие

Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС) представляет собой региональное объединение национальных органов по стандартизации государств, входящих в Содружество Независимых Государств. В дальнейшем возможно вступление в ЕАСС национальных органов по стандартизации других государств.
Цели, основные принципы и основной порядок проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены в ГОСТ 1.0(2015 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2(2015 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, обновления и отмены»

         Сведения о стандарте

   1 РАЗРАБОТАН Федеральным государственным бюджетным научным учреждением  «Всероссийский научно-исследовательский институт рыбного хозяйства и океанографии» (ФГБНУ «ВНИРО») и Федеральным государственным бюджетным научным учреждением «Атлантический научно-исследовательский институт рыбного хозяйства и океанографии (ФГБНУ «АтлантНИРО»)

  2 ВНЕСЕН Межгосударственным техническим комитетом по стандартизации МТК 299 «Консервы, пресервы из рыбы и нерыбных объектов, тара, методы контроля» 
  3 ПРИНЯТ Евразийским  советом  по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол №                     от                                          )

За принятие проголосовали:

	Краткое наименование
страны по
МК (ИСО 3166) 004–97
	Код страны по

МК (ИСО 3166) 004–97
	Сокращенное наименование
национального органа

по стандартизации

	Азербайджан
	AZ
	Азгосстандарт

	Армения
	AM
	Минэкономики Республики Армения

	Беларусь 
	BY
	Госстандарт Республики Беларусь

	Казахстан 
	KZ
	Госстандарт Республики Казахстан

	Киргизия
	KG
	Кыргызстандарт

	Молдова
	MD
	Молдова-Стандарт

	Россия 
	RU
	Росстандарт 

	Таджикистан
	TJ
	Таджикстандарт

	Туркмения
	TM
	Главгосслужба «Туркменстандартлары»

	Узбекистан 
	uz
	Узстандарт 

	Украина
	UA
	Минэкономразвития Украины


     4 ВЗАМЕН ГОСТ 16676-71   

Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта и изменений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных (государственных) стандартов, издаваемых в этих государствах.

Информация об изменениях к настоящему стандарту публикуется в указателе (каталоге) «Межгосударственные стандарты», а текст этих изменений – в информационных указателях «Межгосударственные стандарты». В случае пересмотра или отмены настоящего стандарта соответствующая информация будет опубликована в информационном указателе «Межгосударственные стандарты» 

Исключительное право официального опубликования настоящего стандарта на территории указанных выше государств принадлежит национальным органам по стандартизации этих государств

   МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ СТАНДАРТ_

КОНСЕРВЫ – УХА И СУПЫ ИЗ РЫБЫ

  Технические условия

Canned fish soups  

Specifications

_________________________________________________________________








Дата введения – 201_ 

1 Область применения

Настоящий стандарт распространяется на консервы  – уху и супы из рыбы (далее – консервы).

2 Нормативные ссылки  

В настоящем стандарте использованы нормативные ссылки на следующие межгосударственные стандарты: 

ГОСТ 21–94 Сахар-песок. Технические условия

ГОСТ 814–96 Рыба охлажденная. Технические условия 

ГОСТ ISO 973-2016 Пряности. Перец душистый (Pimenta dioica(L) Merr.) в зернах или молотый. Технические условия

ГОСТ 1128–75 Масло хлопковое рафинированное. Технические условия 

ГОСТ 1129–2013 Масло подсолнечное. Технические условия 

ГОСТ 1721–85  Морковь столовая свежая заготовляемая и поставляемая. Технические условия

ГОСТ 1723–2015 Лук репчатый свежий для промышленной переработки. Технические условия

ГОСТ 2874–82 Вода питьевая. Гигиенические требования и контроль за качеством

ГОСТ 3343–89 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия

ГОСТ ISO 5492-2014 Органолептический анализ. Словарь

ГОСТ 5717.1-2014 Тара стеклянная для консервированной пищевой продукции. Общие технические условия

ГОСТ 5717.2-2003 Банки стеклянные для консервов. Основные параметры и размеры

ГОСТ 5784–60 Крупа ячменная. Технические условия

ГОСТ 5981–2011 Банки и крышки к ним металлические для консервов. Технические условия

ГОСТ 6292–93 Крупа рисовая. Технические условия

ГОСТ 7180–73 Огурцы солёные. Технические условия
ГОСТ ISO 7218–2015 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям
ГОСТ 7631-2008 Рыба, нерыбные объекты и продукция из них. Методы определения органолептических и физических показателей

ГОСТ 7758–75 Фасоль продовольственная. Технические условия

ГОСТ 7977–87 Чеснок свежий заготовляемый и поставляемый. Технические условия

ГОСТ 7981–68 Масло арахисовое. Технические условия

ГОСТ 8756.0–70 Продукты пищевые консервированные. Отбор проб и подготовка их к испытанию 

ГОСТ 8756.18–70 Продукты пищевые консервированные. Методы определения внешнего вида, герметичности тары и состояния внутренней поверхности металлической тары

ГОСТ 8807–94 Масло горчичное. Технические условия

ГОСТ 8808–2000 Масло кукурузное. Технические условия

ГОСТ 10444.1–84 Консервы. Приготовление растворов реактивов, красок, индикаторов и питательных сред, применяемых в микробиологическом анализе

ГОСТ 10444.7–86 Продукты пищевые. Методы выявления ботулинических токсинов и Clostridium botulinum
ГОСТ 10444.8–2013 (ISO 7932:2004) Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Горизонтальный метод подсчета презумптивных бактерий Bacillus cereus. Метод подсчета колоний при температуре 30 °C

ГОСТ 10444.9–88 Продукты пищевые. Метод определения Clostridium perfringens 

ГОСТ 10444.11–2013 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Методы выявления и подсчета количества мезофильных молочнокислых микроорганизмов

ГОСТ 10444.12–2013 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Методы выявления и подсчета количества дрожжей и плесневых грибов

ГОСТ 10444.15–94 Продукты пищевые. Методы определения количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов

ГОСТ ISO/TS 11133–1–2014 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Руководящие указания по приготовлению и производству питательных сред. Часть 1. Общие руководящие указания по обеспечению качества приготовления питательных сред в  лаборатории

ГОСТ 11771–93 Консервы и пресервы из рыбы и морепродуктов. Упаковка и маркировка

ГОСТ 13830–97 Соль поваренная пищевая. Общие технические условия

ГОСТ EN 14083–2013 Продукты пищевые. Определение  следовых элементов. Определение свинца, кадмия, хрома и молибдена с помощью атомно-абсорбционной спектрометрии  с атомизацией в графитовой печи с предварительной минерализацией пробы  при повышенном давлении

ГОСТ 14192–96 Маркировка грузов 

ГОСТ 15846–2002 Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение

ГОСТ 17109-88 Соя. Требования при заготовках и поставках

ГОСТ 17594–81 Лист лавровый сухой. Технические условия

ГОСТ 17661–2013 Макрель, марлин, меч-рыба, парусник и тунец мороженые. Технические условия

ГОСТ 23285–78 Пакеты транспортные для пищевых продуктов и стеклянной тары. Технические условия 

ГОСТ 24597–81 Пакеты тарно-штучных грузов. Основные параметры и размеры

ГОСТ 24645-81 Паста белковая мороженая «Океан». Технические условия

ГОСТ 26663–85 Пакеты транспортные. Формирование с применением средств пакетирования. Общие технические требования 

ГОСТ 26664–85 Консервы и пресервы из рыбы и морепродуктов. Методы определения органолептических показателей, массы нетто и массовой доли составных частей

ГОСТ 26669–85 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов 

ГОСТ 26670–91 Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов

ГОСТ 26808-86  Консервы из рыбы и морепродуктов. Методы определения сухих веществ

ГОСТ 26927–86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения ртути

ГОСТ 26929–94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения содержания токсичных элементов 

ГОСТ 26930–86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка

ГОСТ 26932–86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца 

ГОСТ 26933–86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия 

ГОСТ 26935–86 Продукты пищевые консервированные. Метод определения олова

ГОСТ 27082-2014 Консервы и пресервы из рыбы, водных беспозвоночных, водных млекопитающих и водорослей. Методы  определения общей кислотности

ГОСТ 27166–86 Лук репчатый свежий реализуемый. Технические условия

ГОСТ 27207–87 Консервы и пресервы из рыбы и морепродуктов. Метод определения поваренной соли

ГОСТ 29050–91 Пряности. Перец черный и белый. Технические условия

ГОСТ 29053-91 Пряности. Перец красный молотый. Технические условия

ГОСТ 29055-91 Пряности. Кориандр. Технические условия

ГОСТ 30054–2003 Консервы, пресервы из рыбы и морепродуктов. Термины и определения

ГОСТ 30178–96 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных элементов 

ГОСТ 30425–97 Консервы. Метод определения промышленной стерильности

ГОСТ 30538–97 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом

ГОСТ 31628–2012 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения массовой концентрации мышьяка 

ГОСТ 31694–2012 Продукты пищевые, продовольственное сырье. Метод определения остаточного содержания антибиотиков тетрациклиновой группы с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии с масс-спектрометрическим детектором 

ГОСТ 31744–2012 (ISO 7937:2004) Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Метод подсчёта колоний Clostridium perfringens
ГОСТ 31746–2012 (ISO 6888–1:1999; ISO 6888–2:1999; ISO 6888–3: 2003) Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества  коагулазоположительных стафилококков и Staphylococcus aureus

 ГОСТ 31760–2012 Масло соевое. Технические условия

 ГОСТ 31789–2012 Рыба, морские беспозвоночные и продукты их переработки. Количественное определение содержания биогенных аминов методом высокоэффективной жидкостной хроматографии

 ГОСТ 31792–2012 Рыба, морские млекопитающие, морские беспозвоночные и продукты их переработки. Определение содержания диоксинов и диоксиноподобных полихлорированных бифенилов хромато-масс-спектральным  методом

 ГОСТ 31904–2012 Продукты пищевые и вкусовые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний

 ГОСТ 31983–2012 Продукты пищевые, корма, продовольственное сырье. Методы определения содержания полихлорированных бифенилов

ГОСТ 32004–2012 Рыба мелкая охлажденная. Технические условия

ГОСТ 32065–2013 Овощи сушёные. Общие технические условия

ГОСТ 32161–2013 Продукты пищевые. Метод определения содержания цезия            Cs-137

  ГОСТ 32163–2013 Продукты пищевые. Метод определения содержания стронция Sr-90

  ГОСТ 32164–2013 Продукты пищевые. Метод отбора проб для определения стронция Sr-90 и цезия Cs-137

 ГОСТ 32284–2013 Морковь столовая свежая, реализуемая в торговой розничной сети. Технические условия

 ГОСТ 32366–2013 Рыба мороженая. Технические условия 

 ГОСТ 32744–2014 Рыба мелкая мороженая. Технические условия

 ГОСТ 32856–2014 Укроп свежий. Технические условия

 ГОСТ 32910-2014 Сельдь мороженая. Технические условия

 ГОСТ 33540-2015 Морковь столовая свежая для промышленной переработки. Технические условия

ГОСТ 33824-2016 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения содержания токсичных элементов (кадмия, свинца, меди и цинка)

 П р и м е ч а н и е – При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссылочных стандартов на территории государства по соответствующему указателю стандартов, составленному по состоянию на 1 января текущего года, и по соответствующим информационным указателям, опубликованным в текущем году. Если ссылочный стандарт заменен (изменен), то при пользовании настоящим стандартом, следует руководствоваться заменяющим (измененным) стандартом. Если ссылочный стандарт отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.
3 Термины и определения

В настоящем стандарте применены термины по ГОСТ ISO 5492, ГОСТ 30054  и следующие термины с соответствующими определениями:

3.1

	           консервы-уха (canned-soup):  Консервы из рыбы одного или нескольких биологических видов с добавлением или без добавления пряностей, зелени, лука, томатных продуктов с заливкой или без заливки бульоном или солевым раствором.

           [ГОСТ 30054-2003, статья 14]


П р и м е ч а н и е  - В терминологическую статью 3.1 включен эквивалент термина на английском языке, который использован в ГОСТ 30054-2003 (статья 14).

3.2 

	           консервы-супы из рыбы (canned fish soups): Консервы из рыбы одного или нескольких биологических видов с добавлением или без добавления растительных добавок, круп, пряностей с заливкой или без заливки бульоном или солевым раствором.                     [ГОСТ 30054-2003, статья 15]


П р и м е ч а н и е  – В терминологическую статью 3.2 включен эквивалент термина на английском языке, который использован в ГОСТ 30054-2003 (статья 15). 

4 Классификация

4.1  По настоящему проекту изготовляют консервы следующих наименований:

- суп из ерша пресноводного «Обский»;

- суп из налима пресноводного «Обский»;

- суп рыбный «Любительский»;

- суп рыбный рассольник;

- суп рыбный с соевыми бобами;

- суп рыбный с фасолью;

- суп рыбный с фрикадельками;

- уха «Азовская»;

- уха «Атлантика»;

- уха «Балтийская»;

- уха «Донская»;

- уха «Камчатская»;

- уха «Каспийская»;

- уха «Куресааре»;

· уха из палтуса «Любительская»;

· уха из зубатки «Любительская»;

- уха «Морская»;

- уха «Океаническая»;

- уха «Полярная»;

- уха «Свитязьская»;

- уха «Северная»;

- уха «Черноморская»;

- уха «Южная»;

- уха из налима с печенью концентрированная;

 - уха из окуня пресноводного

- уха из трески концентрированная;

- уха концентрированная;

- уха концентрированная «Балтика»;

- уха концентрированная «Курильская»;

- уха мурманская (по балкам);

- уха сборная «Тихоокеанская»;

4.2 Допускается изготавливать консервы других наименований, с использованием предусмотренного стандартом сырья, соответствующих требованиям настоящего стандарта, технических регламентов или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.   

5 Технические требования

5.1 Консервы должны соответствовать требованиям настоящего стандарта и быть изготовлены по технологическим инструкциям с соблюдением требований технических регламентов или нормативных правовых актов государства, на территории которого продукция находится в обращении. 

5.2 Характеристики
5.2.1 Рыба, разделанная на тушку, куски; печень; фаршевые изделия; субпродукты, полученные от разделки   (головы, калтычки, хрящи осетровых рыб, позвоночные кости, срезки мяса, теша, плавники с прирезями мяса,  приголовные и прихвостовые части)  с добавлением пряностей и других пищевых компонентов должны быть уложены в банки с заливкой или без заливки бульоном или солевым раствором, герметично укупорены и стерилизованы. 

5.2.2 По показателям безопасности консервы должны соответствовать требованиям технических регламентов или нормативных правовых актов государства, на территории которого продукция находится в обращении.

5.2.3 По химическим и физическим показателям консервы должны соответствовать нормам, указанным в таблице 1.

Т а б л и ц а  1

	Наименование показателя
	Норма 

	

	   Массовая доля поваренной соли, %
	1,2–2,5

	   Массовая доля сухих веществ, %, не менее:

   в консервах:

   уха «Каспийская»;

   уха «Атлантика», уха мурманская, уха сборная «Тихоокеанская», уха «Южная»;

   уха «Камчатская», уха из трески концентрированная,

   суп рыбный «Любительский», суп рыбный с фрикадельками;

   в остальных консервах
	10,0

 17,0

                      25,0

   20,0

	   Общая кислотность (в пересчете на яблочную кислоту) для консервов с  томатной пастой, %, не более
	0,5

	   Массовая доля бульона, %, не более

   в консервах:

   уха из трески концентрированная, уха «Камчатская»,

   суп рыбный «Любительский», суп рыбный с фрикадельками;

   уха «Азовская»;

   уха «Атлантика», уха мурманская, уха сборная «Тихоокеанская», уха «Южная»

   уха «Каспийская»;

   в остальных консервах
	30,0

40,0

50,0

85,0

 35,0



	      П р и м е ч а н и е – В консервах «Уха «Камчатская» и «Уха «Любительская» срезков (кусочков) мяса и частично оставшегося мяса у плавников не должно быть менее 50% к массе плотной части содержимого консервов 


          5.2.4 По органолептическим показателям консервы должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 2.

Т а б л и ц а  2

	Наименование показателя
	Характеристика и норма

	

	   Вкус
	Свойственный вареному мясу рыбы, рыбному бульону с легким привкусом внесенных компонентов, без постороннего привкуса

	   Запах  
	Свойственный вареному мясу рыбы, рыбного бульона с ароматом внесенных компонентов, без  постороннего запаха

	   Консистенция:

   - рыбы

 -хрящей

 -печени

- фаршевых изделий

   - бобовых, круп, овощей

   - костей, плавников и костных образований («жучек»)
	Нежная, сочная, плотная

Мягкая

     Нежная, сочная, плотная

     Сочная, плотная

     Мягкая. Может быть плотная для бобовых и пер-

ловой крупы

   Мягкая  

	Состояние:

- рыбы, фаршевых изделий 

- хрящей

- печени

   - бобовых, круп, овощей 

  - бульона

   
	Тушки, куски рыб целые, при выкладывании из банки должны сохранять свою форму.

Фаршевые изделия – фрикадельки целые; правильной формы – шарообразные, овальные или цилиндрические.

     Может быть: 

      - разламывание отдельных тушек и кусков, фаршевых изделий при выкладывании из банки;

      - незначительные отклонения от правильной формы у фаршевых изделий.

Целые.

Целая или кусочками.

Кусочки овощей произвольной формы. Бобовые и крупы целые, без комков.

Может быть: 

- незначительная разваренность. 

Прозрачный. 

Может быть помутнение от взвешенных частиц белка и кожи, томатной пасты.




Окончание таблицы 2
	Наименование показателя
	Характеристика и норма

	

	   Характеристика разделки
	Голова (кроме зубатки, лососей тихоокеанских, палтуса), внутренности, чешуя, плавники (кроме зубатки, лососей тихоокеанских, палтуса), «жучки»,  черная пленка удалены; сгустки крови зачищены.

Могут быть:

- плавники, включая хвостовой, у мелкой рыбы при длине тушки не более 10 см (кроме речных ерша и окуня); 

  - плавники (кроме хвостового) у мелкой рыбы при длине тушки не более 14 см (кроме речных ерша, окуня и карася океанического), у барабули (султанки), кефали, корюшки, наваги, налима, пикши, ряпушки, салаки, саргана, сардинеллы, сардинопса, сардины, сельди, скумбрии, смариды, ставриды, терпуга и трески;

-спинной плавник у путассу атлантической, разделанной на спинку (для консервов «Уха «Полярная»); 

- икра или молоки у мелкой рыбы при длине тушки не более 10см; у речных ерша и окуня, камбалы, салаки, сардины; у рыбы, разделанной без разрезания брюшка;

   - жучки у мелкой черноморской ставриды при длине тушки не более 11 см;

    - остатки черной пленки у хека.

	   Наличие чешуи
	   Удалена 

   Могут быть: 

   - единичные чешуйки у зубатки, камбалы, карпа, ряпушки сибирской, салаки, сардинеллы, сардинопса, сардины, толстолобика (при длине рыбы* более  30 см);

   - чешуя у бычка, лососей тихоокеанских, палтуса, ряпушки европейской, скумбрии, ставриды, трески, толстолобика (при длине рыбы* не более 30 см), хека .

	   Цвет бульона
	   От кремового до светло-коричневого; при добавлении моркови и томатной пасты (пюре) -  от розоватого до оранжево-красного.

   

	   Наличие посторонних примесей
	Не допускается

	* Длину рыбы определяют в соответствии с требованиями технологической инструкции


5.3 Требования к сырью 

5.3.1 Сырьё, используемое для изготовления консервов, должно быть не ниже первого сорта (при наличии сортов) и соответствовать: 

- рыба-сырец (свежая) – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;  

- рыба охлажденная – ГОСТ 814, ГОСТ 32004;

- рыба мороженая – ГОСТ 17661, ГОСТ 32366, ГОСТ 32744, ГОСТ 32910 или  нормативным документам, действующим  на территории государства, принявшего стандарт;

           - субпродукты рыбы мороженые – ГОСТ «Субпродукты рыбы мороженые» или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

            - фарш рыбный пищевой мороженый – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

            - печень рыб – сырец (свежая), охлажденная или мороженая – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

             - паста белковая мороженая «Океан» - ГОСТ 24645; 
 - вода питьевая – ГОСТ 2874 или нормативным документам, действующим  на территории государства, принявшего стандарт;
- соль поваренная пищевая – ГОСТ 13830;

- масло хлопковое рафинированное – ГОСТ 1128;

- масло подсолнечное рафинированное – ГОСТ 1129;

- масло соевое рафинированное – ГОСТ 31760;


- масло арахисовое рафинированное – ГОСТ 7981;

- масло  горчичное  – ГОСТ 8807;

- масло кукурузное рафинированное – ГОСТ 8808;


- масло оливковое – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- крупа перловая – ГОСТ 5784;

- крупа рисовая – ГОСТ 6292;

- фасоль продовольственная – ГОСТ 7758;

- соя – ГОСТ 17109;

- лук репчатый свежий – ГОСТ 1723, ГОСТ 27166;

- лук репчатый сушеный – ГОСТ 32065;

- морковь столовая свежая – ГОСТ 1721, ГОСТ 32284, ГОСТ 33540;

- морковь столовая сушеная – ГОСТ 32065;

- морковь резаная быстрозамороженная - нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- чеснок свежий – ГОСТ 7977;

- паста томатная, пюре томатное –  ГОСТ 3343 или  нормативным документам, действующим  на территории государства, принявшего стандарт;
- огурцы солёные – ГОСТ 7180 или  нормативным документам, действующим  на территории государства, принявшего стандарт;
- перец душистый – ГОСТ ISO 973 ;   

- перец черный и белый – ГОСТ 29050;
- перец красный молотый – ГОСТ 29053;

 -кориандр – ГОСТ 29055;

- лист лавровый сухой – ГОСТ 17594;

- зелень петрушки, сельдерея свежая – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- зелень укропа свежая – ГОСТ 32856;  

-зелень петрушки, сельдерея, укропа свежая быстрозамороженная – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- зелень петрушки, сельдерея, укропа, белые коренья петрушки, сельдерея сушёные –  ГОСТ 32065; 

- зелень петрушки, сельдерея, укропа соленая – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;  

- белые коренья петрушки, сельдерея свежие – нормативным документам, действующими на территории государства, принявшего стандарт;

            - эфирные масла и углекислотные экстракты пряностей – нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт. 

Могут быть использованы:

- рыба с механическими повреждениями по качеству сырья не ниже первого сорта при условии удаления поврежденных частей;

- масло подсолнечное нерафинированное и гидратированное высшего сорта по   ГОСТ 1129.

5.3.2 Сырье, используемое для изготовления консервов, по показателям безопасности должно соответствовать требованиям [1], [2], техническим регламентам или нормативным правовым актам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.  
5.4 Маркировка

5.4.1 Консервы маркируют в соответствии с [3], ГОСТ 11771 с указанием срока годности.

Дополнительно на этикетке или литографии наносят:

- надпись «Изготовлено из рыбы аквакультуры» – для консервов, изготовленных из рыбы, являющейся объектом аквакультуры;

- сведения о наличии компонентов, полученных с применением генно-модифицированных организмов (ГМО), превышающих норму, установленную нормативными правовыми актами, действующими на территории государства, принявшего стандарт.

5.4.2 Транспортная маркировка – по [3], ГОСТ 11771 и ГОСТ 14192.

5.5 Упаковка

5.5.1 Консервы упаковывают по ГОСТ 11771 и выпускают в банках:

- металлических по ГОСТ 5981 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт, вместимостью не более 353 см3;

- стеклянных по ГОСТ 5717.1, ГОСТ 5717.2 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.

5.5.2  Пределы допускаемых отрицательных и положительных отклонений массы нетто продукта в банке от номинального значения должны соответствовать требованиям ГОСТ 11771.   

           5.5.3 В каждой единице транспортной упаковки должны быть консервы одного наименования, в банках одного типа и одной вместимости, одной даты изготовления.

5.5.4 Упаковка и упаковочные материалы должны соответствовать требованиям [4] или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт, и обеспечивать сохранность и качество продукции при транспортировании и хранении.
Внутренняя поверхность металлических банок и крышек должна быть покрыта лаком или эмалью или их смесью, или другими материалами, разрешенными для контакта с пищевыми продуктами.  

6 Правила приемки

           6.1 Правила приемки – по ГОСТ 8756.0.

   6.2 Контроль органолептических показателей, массы нетто, правильности упаковывания и маркирования консервов проводят в каждой партии.

6.3 Порядок и периодичность контроля физических, химических, микробиологических  показателей, а также содержания токсичных элементов, пестицидов, нитрозаминов, гистамина, полихлорированных бифенилов, антибиотиков, ветеринарных и гормональных препаратов (для консервов, изготовленных из рыбы аквакультуры) и радионуклидов, устанавливает изготовитель продукции в программе производственного контроля.

        6.4 Контроль содержания диоксинов в консервах проводят в случае обоснованного предположения о возможном их наличии в сырье.

         Контроль ГМО проводят в случае использования в составе консервов растительного сырья имеющего генно-инженерно-модифицированные аналоги. 

7 Методы контроля

7.1 Методы отбора проб – по ГОСТ 8756.0, ГОСТ 31904, ГОСТ 32164.

Подготовка проб для определения:

 - физических,  химических и органолептических показателей – по   ГОСТ 8756.0,

 - токсичных элементов – по ГОСТ 26929,

 - микробиологических показателей – по ГОСТ 26669.

Культивирование микроорганизмов – по ГОСТ 26670, приготовление растворов реактивов, красок, индикаторов и питательных сред для микробиологических анализов – по ГОСТ 10444.1, ГОСТ ISO 7218, ГОСТ ISO/TS 11133-1. 

7.2 Методы контроля:

- физических, химических и органолептических показателей – по ГОСТ 7631       (пункт 7.2), ГОСТ 8756.18, ГОСТ 26664, ГОСТ 26808, ГОСТ 27082, ГОСТ 27207;

- токсичных элементов – по ГОСТ 26927, ГОСТ 26930, ГОСТ 26932, ГОСТ 26933, ГОСТ 26935, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 31628, ГОСТ 33824;

- хрома в консервах в хромированных банках – по ГОСТ EN 14083;

- гистамина – по ГОСТ 31789;


- диоксинов – по ГОСТ 31792;

- полихлорированных бифенилов – по ГОСТ 31983;

- антибиотиков – по ГОСТ 31694 или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;

- радионуклидов – по ГОСТ 32161, ГОСТ 32163;

- пестицидов, нитрозаминов, ГМО, ветеринарных и гормональных препаратов – по  методам, действующим на территории государства, принявшего стандарт. 

7.3 Анализ на промышленную стерильность проводят по ГОСТ 30425.

           Анализ на возбудителей порчи проводят по ГОСТ 10444.11, ГОСТ 10444.12,     ГОСТ 10444.15, ГОСТ 28805. 

Анализ на патогенные микроорганизмы проводят по ГОСТ 10444.7, ГОСТ 10444.8, ГОСТ 10444.9, ГОСТ 31744, ГОСТ 31746.  

8 Транспортирование и хранение

8.1 Транспортирование

8.1.1 Консервы транспортируют всеми видами транспорта в соответствии с правилами перевозок грузов, действующими на данном виде транспорта, при установленных изготовителем условиях хранения. 

8.1.2 Пакетирование – по ГОСТ 23285, ГОСТ 26663.

Основные параметры и размеры пакетов – по ГОСТ 24597.

8.1.3 Транспортирование консервов, предназначенных для отправки в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности, осуществляют в соответствии с            ГОСТ 15846.

8.2 Хранение

8.2.1 Рекомендуемые условия хранения и срок годности консервов приведены в приложении А.

8.2.2 Срок годности консервов, отличающийся от указанного в приложении А, устанавливает изготовитель в соответствии с нормативными документами, действующими на территории государства, принявшего стандарт. 

Приложение А

(рекомендуемое)

Рекомендуемые условия хранения и срок годности консервов

Консервы хранят в чистых, хорошо вентилируемых помещениях при температуре от 0 (С до 20 (С и относительной влажности воздуха не более 75 % не более 24 мес с даты изготовления;

консервы «Уха «Южная» - не более 12 мес с даты изготовления
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HaganpHuKy OTHENNa TEXHOJIOTUYECKUX
UCCICOBAHMM WM CTaHIapTU3alUu
Komurera o pei6onopcty PO
M.B.CriTOBOMI

YBaxxaemas Mapuna BiragumupoBHa!

Hampasnsem Bam 3amedaHus u mnpenioxkeHus 0O pasfeny 4 TmpoekTa
«IIpyopUTETHBIE HaNpaBiICHUs HAIMOHAIBHOW MNOJHTHKU B cdepe 3aluThl IpaB
norpeburenei Ha 2001-2010 roas»:

CuuraeM HE BO3MOXHBIM 3a0PETUTh M3rOTOBIECHHWE  MNPOAYKLUHMH IO
TEXHUYECKUM YCIOBUSAM. B HacTosiee BpeMst B ppIOHOH OTpaciu AEHCTBYET OKOJIO
2000 TexHMYECKMX YCIOBUH Ha TNpOAYKLMIO. JlaHHBIE NOKYMEHTHI pa3paboTaHbI
NPEIPUATUAMU U UHCTUTYTaMHU, COTJIACOBAaHHI ¢ opraHaMu I'occananuananzopa PO
M SBJSIIOTCA COOCTBEHHOCTBIO pa3zpaboTumkoB. B Hacrosmiee BpeMs paspaborad
I'OCT P 51740-2001 «TexHuueckue ycliOBHs Ha NHIIEBBIE NPOAYKTHL OOImue
TpeOOBaHUA K pa3paboTke U O(OPMIECHHIO», YCTAHOBIEH CpPOK  IepecMoTpa
AehcTByOIEro (oHOa TEXHUYECKUX YCnoBWHA. [Ipomykiws, BhIMyckKaemas IO
TEXHUYECKMM  YCIOBMsAM,  MNOMIEKHUT  00sA3aTeapHOM  cepTHQUKALKMH  H
rocy/1apCTBEHHOMY HA/A30py.

TexHuueckue ycinoBus SABIAIOTCA NEPBOM cragved pa3paboTKu U BHEIPEHHUS
HOBEIX BMJIOB npoaykuuu. Ilo pe3ynabTary aHanu3a NPOAYKIMH, BBITYCKAaeMOH IT0
TEXHUUECKUM YCIOBUAM, BHOCITCA uaMeHenus B OCT u 'OCT.

Ilepecmorp u axrtyamuszamus ['OCT u OCT JOJDKHBI  TIPOBOJUTCS
CHCTEMAaTUYECKH U TpeOyeT HHHAHCHPOBAHUA.

3aB. 1aboparopun CTaHAAPTU3ALUH % C.B.®ununmnosa
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ИНФОРМАЦИОННЫЕ ДАННЫЕ РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

МЕЖГОСУДАРСТВЕННОГО СТАНДАРТА ГОСТ 16676- «Консервы -. уха и супы из рыбы. Технические условия»
ОКПД 2 10.20.25.111                                                                                                           ОКС 67.120.30

1 Приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии Российской Федерации  от ____ _____________ № ___ межгосударственный стандарт ГОСТ 16676–   введён в действие непосредственно в качестве национального стандарта Российской Федерации  с ___________

2 На территории Российской Федерации настоящий стандарт применяют вместо ГОСТ 16676–71, действие которого прекращено одновременно с введением в действие ГОСТ 16676–
3 Исключительное право официального опубликования настоящего стандарта на территории Российской Федерации принадлежит Федеральному агентству по техническому регулированию и метрологии

4 В Российской Федерации вместо указанных в ГОСТ 16676– ссылочных межгосударственных стандартов:

ГОСТ 2874–82 Вода питьевая. Гигиенические требования и контроль за качеством

ГОСР 3343–89 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия

ГОСТ 7180–73 Огурцы солёные. Технические условия

ГОСТ 13830–97 Соль поваренная пищевая. Общие технические условия  

ГОСТ 27166–86 Лук репчатый свежий реализуемый. Технические условия

следует применять следующие стандарты:

ГОСТ Р 51783–2001 Лук репчатый свежий, реализуемый в розничной торговой сети. Технические условия

ГОСТ Р 51232–98 Вода питьевая. Общие требования к организации и методам контроля качества

ГОСТ Р 51574–2000 Соль поваренная пищевая. Технические условия

ГОСТ Р  53972–2010 Овощи солёные и квашеные. Технические условия

ГОСТ Р  54678–2011 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия

5 При применении в Российской Федерации положений, установленных в 5.1, 5.2.2, 5.3.2, 5.4.1, 5.4.2, 5.5.4; 8.2 ГОСТ 16676–, необходимо соблюдать следующие законодательные акты (технические регламенты) и нормативные документы:

ТР ТС 005/2011Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности упаковки», утвержденный Решением Комиссии Таможенного союза от16.08.2011 г. № 769

ТР ТС 021/2011Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции», утвержденный Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 880

ТР ТС 022/2011Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки», утвержденный Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 г. № 881

ТР ТС 024/2011Технический регламент Таможенного союза «Технический регламент на масложировую продукцию», утвержденный Решением Комиссии Таможенного союза от   09.12.2011 г. № 883

СанПиН 2.1.4.1074-01 Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды  централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы, утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 26.09.2001, № 24

СанПиН 2.3.4.050-96 Производство и реализация рыбной продукции. Санитарные правила и нормы, утвержденные постановлением Госкомсанэпиднадзора России от 11.03.96, № 6

СанПиН 42-123-4083-86 Временные гигиенические нормативы и метод определения содержания гистамина в рыбопродуктах

ГОСТ Р ISO 21571–2014 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и полученных из них продуктов. Экстракция нуклеиновых кислот

ГОСТ Р 50380–2005 Рыба, нерыбные объекты и продукция из них. Термины и определения

ГОСТ Р 51074–2003 Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования

ГОСТ Р 51766–2001 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения мышьяка

ГОСТ Р 52173–2003 Сырье и продукты пищевые. Метод идентификации генетически модифицированных источников растительного сырья

ГОСТ Р 52174-2003 Биологическая безопасность. Сырье и продукты пищевые. Метод идентификации генетически модифицированных источников (ГМИ) растительного происхождения с использованием биологического микрочипа

Методические указания по идентификации и изомерспецифическому определению полихлорированных дибензо-п-диоксинов и дибензофуранов в мясе, птице, рыбе, продуктах и субпродуктах из них, а также в других жиросодержащих продуктах и кормах методом хромато-масс-спектрометрии

МУ 01-19/47-11-92 Атомно-абсорбционные методы определения токсичных элементов в пищевых продуктах и пищевом сырье. Методические указания

МУ 2142-80 Методические указания по определению хлорорганических пестицидов в воде, продуктах питания, кормах и табачных изделиях методом хроматографии в тонком слое

МУК 2.6.1.1194-03 Радиационный контроль. Стронций-90 и цезий-137. Пищевые продукты. Отбор проб, анализ и гигиеническая оценка. Методические указания

МУК 4.1.1023-01 Изомерспецифическое определение полихлорированных бифенилов (ПХБ) в пищевых продуктах

МУК 4.1.1501-03 Инверсионно-вольтамперометрическое измерение концентрации цинка, кадмия, свинца и меди в пищевых продуктах и продовольственном сырье

МУК 4.1.1506-03 Инверсионно-вольтамперометрическое измерение концентрации мышьяка в рыбе, рыбных и других продуктах моря

МУК 4.1.2158-07 Определение остаточных количеств антибиотиков тетрациклиновой группы и сульфаниламидных препаратов  в пищевых продуктах животного происхождения методом ИФА, утверждены и введены в действие с 18.01.2007 г.

МУК 4.2.026-95 Экспресс-метод определения антибиотиков в пищевых продуктах

МУК 4.2.2304-07 Методы идентификации и количественного определения генно-инженерно-модифицированных организмов растительного происхождения

МУК 4.4.1.011-93 Определение  летучих  N-нитрозаминов в  продовольственном  сырье и   пищевых  продуктах

МУК 2482-81 Временные методические указания по определению хлорорганических пестицидов (ДДТ, ДДЭ, ДДД, АЛЬФА - и ГАММА-ГХЦГ) в рыбе и рыбной продукции методом газожидкостной хроматографии

МУК  МЗ  РФ от 01.06.99 Методические указания по идентификации и изомерспецифическому определению полихлорированных дибензо-п-диоксинов и дибензофуранов в мясе, птице, рыбе, продуктах и субпродуктах из них, а также в других жиросодержащих продуктах и кормах методом хромато-масс-спектрометрии

Инструкция о порядке санитарно-технического контроля консервов на производственных предприятиях, оптовых базах, в розничной торговле и на предприятиях общественного питания», утвержденная Госкомитетом санитарно-эпидемиологического надзора РФ 21 июля 1992 г. № 01-19/9-11
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